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BIENVENIDOS/AS

Comercial Abreu Toribio SRL es una empresa familiar fundada 

en 1980 por Don Lorenzo Abreu y María del Rosario Toribio, 

quienes dieron inicio a la Casa Abreu, una empresa 

especializada en la comercialización de provisiones alimenticias. 

Desde sus primeros años, la compañía se consolidó como líder 

en la distribución a colmados, restaurantes e instituciones.

En 2005, la nueva generación de la familia asumió el liderazgo de 

la empresa, implementando una estrategia orientada a 

consolidar a Comercial Abreu Toribio SRL como el principal 

distribuidor en la cadena alimentaria de la República Dominicana. 

Hoy en día, nos enorgullece servir a una variada cartera de 

clientes, incluyendo hoteles, restaurantes, hospitales, cafeterías, 

panaderías, bares, instituciones y supermercados, entre otros 

sectores del mercado de foodservice.

Con más de 40 años de experiencia como distribuidores e 

importadores de provisiones, ofrecemos un catálogo de más de 

3,500 productos, diseñados para satisfacer las diversas 

necesidades del sector alimentario. Nuestro compromiso con la 

calidad, el servicio y la excelencia nos ha permitido posicionarnos 

como un socio estratégico confiable para el desarrollo y éxito de 

tu negocio.

Te invitamos a conocernos y a descubrir cómo podemos apoyar el 

crecimiento de tu empresa a través de soluciones alimenticias 

eficientes y de alta calidad.



NUESTRAS MARCAS
EXCLUSIVAS
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LÍNEA DE ACEITES, BASES
Y MANTECAS

11LÍNEA DE ARROZ

14LÍNEA DE PASTAS

25LÍNEA DE SALSAS Y ADEREZOS

34LÍNEA DE AROMATICOS Y ACEITE

39LÍNEA DE SALMONES

45LÍNEA ASIATICO

72LÍNEA SALUDABLE

82LÍNEA HENRY & HENRY

88LÍNEA BRILL

93LÍNEA DE BEBIDA

TABLA DE
CONTENIDO
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LÍNEA 
DE ACEITES, BASES

Y MANTECAS
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Aceite Capullo 100%
Vegetal
10 lt. / 22 lbs. (Mini Bidón)

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

150 210 365
Caneca
9.25 kg.

3 2 undidades

Ancho Alto Presentación

39

Cajas por Pallet

721.5

Peso / Pallet (kg.)

Conservar entre 21°C y 25°C, en lugar limpio, 

seco y sin olores.

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Excelente resistencia a la oxidación y 

descomposición, ideal para fritura y 

cocción industrial.

▪ Adecuado para snacks, frituras, galletas, 

aderezos y productos horneados.

Beneficios:

Aceite multipropósito de alta calidad, mezcla de 

aceites de palma, soya y oleína, libre de grasas 

trans y colesterol, con Omegas 3 y 6, vitamina E 

y antioxidantes.

Características:

Cod. Referencia: 001304

Cod. Barra: 7401006802248

▪ Este aceite puede ser usado para: fritura 

para inmersion, cocina industrial, 

panificacion y cocina en general.

Usos:

Certificaciones:

Aceite Capullo de
Alto Rendimiento
20 lt. / 44 lbs. (Bidón)

Certificaciones:

Conservar entre 21°C y 25°C, en lugar limpio, 

seco y sin olores.

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Excelente resistencia a la oxidación y 

descomposición, ideal para fritura y 

cocción industrial.

▪ Antioxidantes y vitamina E preservan 

sabor, textura y color, garantizando 

frescura y calidad.

Beneficios:

Es un producto elaborado bajo los más altos 

estándares de calidad, es un aceite 100% oleína 

de palma, libre de grasas trans y sin colesterol, 

contiene antioxidantes y vitamina E.

Características:

Cod. Referencia: 000004

Cod. Barra: 7401006802538

▪ Formulado para frituras profundas, 

resistente a altas temperaturas.

▪ Ideal para frituras de snacks, papas, yuca, 

plátano, hojuelas, maíz y otros alimentos.

▪ Usado en panificación y repostería.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

296.5 239 386
Caneca
18.3 kg.

4 1 undidad

Ancho Alto Presentación

55

Cajas por Pallet

1006.5

Peso / Pallet (kg.)

LÍNEA CAPULLO
Marca exclusiva
Aceites Envasados GUATEMALA
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Margarina Capullo
Panadera
11.34 kg. / 25 lbs.

Conservar entre 21°C y 25°C, en lugar limpio, 

seco y sin olores.

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Suavidad y fácil integración con otros 

ingredientes.

▪ Favorece la incorporación de aire al amasar.

▪ Otorga una estructura uniforme al 

producto final.

▪ Prolonga la vida útil del producto.

▪ Brinda un delicioso sabor y aroma.

Beneficios:

Base grasa emulsionada especial para la 

elaboración de productos de panadería con 

masas de crecimiento.

Características:

Cod. Referencia: 000499

Cod. Barra: 7401006801890

▪ Ideal para pan de levadura: mantequilla, 

sobado, leche, brioche, telera, panettone, 

especiales, azucarados, venezolanos, 

donas, conchas, baguette, molletes, entre 

otros.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

364 216 240 14 11.34 kg / 
25 libras

Ancho Alto Presentación

90

Cajas por Pallet

816.48

Peso / Pallet (kg.)
Certificaciones:

Margarina Capullo
Batidos
11.34 kg. / 25 lbs.

Conservar entre 21°C y 25°C, en lugar limpio, 

seco y sin olores.

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Cremosidad y suavidad.

▪ Proporciona estabilidad al batido.

▪ Disminuye tiempos de batido.

▪ Buena humedad.

▪ Prolonga el tiempo de vida útil.

▪ Brinda un delicioso sabor y aroma.

Beneficios:

Base grasa emulsionada especialmente para la 

elaboración de productos de repostería con 

masas batidas.

Características:

Cod. Referencia: 000498

Cod. Barra: 7401006801937

▪ Ideal para masas cremadas como 

bizcochos, pudines, galletas, muffins, 

cupcakes, galletas navideñas, polvorones 

y premezclas de vainilla.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

364 216 240 14 11.34 kg / 
25 libras

Ancho Alto Presentación

90

Cajas por Pallet

816.48

Peso / Pallet (kg.)
Certificaciones:

LÍNEA CAPULLO
Marca exclusiva
Bases Especializadas GUATEMALA
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Conservar entre 21°C y 25°C, en lugar limpio, 

seco y sin olores.

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Excelente capacidad para formar laminas 

uniformes.

▪ Gran volumen.

▪ Plasticidad.

▪ Tolerancia al trabajo mecanico.

▪ Producto final con textura crujiente.

▪ Menor tiempo de laminado.

Beneficios:

Base grasa emulsionada especial para la 

elaboración de productos de repostería 

hojaldrada.

Características:

Cod. Referencia: 001315

Cod. Barra: 7401006802972

▪ Ideal para pastelería laminada, como 

hojaldre, danesas, pañuelos, volován, 

croissant, mil hojas, strudel, palmeritas, 

entre otras.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

291 384 110 510 10 kg / 
22 libras

Ancho Alto Presentación

100

Cajas por Pallet

1,000 kg / 
(2,204 lbs)

Peso / Pallet (kg.)

Margarina Capullo
Hojaldre
10 kg. / 22 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

264 216 252 1 bloque4 12.7 kg / 
28 libras

Ancho Alto Presentación

75

Cajas por Pallet

1,015

Peso / Pallet (kg.)

Conservar entre 21°C y 25°C, en lugar limpio, 

seco y sin olores.

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Fácil incorporación con el resto de los 

ingredientes.

▪ No deja residual graso en la boca.

▪ Proporciona una elevada y rápida absorción.

▪ Estructura de buen volumen.

▪ Miga fina y homogénea.

▪ Corteza crujiente.

Beneficios:

Base grasa emulsionada multipropósito.

Características:

Cod. Referencia: 000501

Cod. Barra: 7401006802606

▪ Ideal para todo tipo de productos de 

panadería y repostería, incluyendo masas 

tostadas, fermentadas, batidas y 

quebradizas, como pizza, champurrada, 

tostados, polvorosa, empanadas, 

cubiletes, entre otras variedades.

Usos:

Margarina Capullo
Industrial
12.7 kg. / 28 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA CAPULLO
Marca exclusiva
Bases Especializadas GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

328 278 325 14 22.68 kg / 
50 libras

Ancho Alto Presentación

40

Cajas por Pallet

907

Peso / Pallet (kg.)

Conservar entre 21°C y 25°C, en lugar limpio, 

seco y sin olores.

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Mejor textura de productos terminados.

▪ Alto rendimiento en proceso de fritura.

▪ Alta resistencia térmica.

▪ Mejora la cantidad de frituras.

▪ Menor en productos freidos.

Beneficios:

Cod. Referencia: 000282

Cod. Barra: 7401006802729

Manteca 100% vegetal, sin colesterol ni grasas 

trans, neutra en sabor, con buena resistencia 

térmica para fritura.

Características:

▪ Excelente desempeño en fritura de pollo y 

papas fritas.

▪ Excelente desempeño para freir donas.

▪ Excelente desempeño de fritura de 

empanadas.

Usos:

Frying Shortening
Manteca Especializada
22.68 kg. / 50 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

264 216 319 1 4 12.7 kg / 
28 libras

Ancho Alto Presentación

82

Cajas por Pallet

1,041 kg / 
(2,296 lbs)

Peso / Pallet (kg.)

Conservar entre 21°C y 25°C, en lugar limpio, 

seco y sin olores.

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Estabilidad y versatilidad en la 

producción.

▪ Textura y rendimiento óptimo.

▪ Mayor vida útil de los productos.

▪ Facilidad en el manejo y almacenamiento.

▪ Sin grasas trans.

Beneficios:

Manteca comestible multipropósito de consistencia 

sólida a temperatura ambiente, de color blanco y 

textura suave, sin olor y sabor.

Características:

Cod. Referencia: 001353

Cod. Barra: 9780201379624

▪ Recomendada para la elaboración de 

batidos y productos de repostería de alta 

calidad y pastelería en general, galletería, 

bizcochería y panadería.

Usos:

Manteca Capullo
Tradicional
12.7 kg. / 28 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA CAPULLO
Marca exclusiva
Mantecas GUATEMALA
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LÍNEA 
DE ARROZ
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - - -- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar en lugar fresco, seco y ventilado, 

entre 15°C y 25°C, para evitar humedad, moho o 

plagas.

Almacenaje:

Duración de 1 año o más, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Cocción perfecta.

▪ Ideal para lograr preparaciones ligeras y 

aireadas.

▪ Perfecto para una amplia gama de platos.

▪ Resultados consistentes en cada 

preparación.

Beneficios:

Es un arroz de alta calidad, con granos largos, 

sueltos y sabor delicado, ideal para diversas 

preparaciones.

Características:

Cod. Referencia: 000061

Cod. Barra: 00-001276

▪ Ideal para arroz instantáneo o precocido, 

facilitando su preparación en hogares y 

comida rápida.

Usos:

Arroz Abreu Toribio
Selecto Premium
22.67 kg. / 50 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - - -- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar en lugar fresco, seco y ventilado, 

entre 15°C y 25°C, para evitar humedad, moho o 

plagas.

Almacenaje:

Duración de 1 año o más, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Cocción perfecta.

▪ Ideal para lograr preparaciones ligeras y 

aireadas.

▪ Perfecto para una amplia gama de platos.

▪ Resultados consistentes en cada 

preparación.

Beneficios:

Es un arroz de alta calidad, con granos largos, 

sueltos y sabor delicado, ideal para diversas 

preparaciones.

Características:

Cod. Referencia: 000060

Cod. Barra: 00-002262

▪ Ideal para arroz instantáneo o precocido, 

facilitando su preparación en hogares y 

comida rápida.

Usos:

Arroz Abreu Toribio
Selecto Premium
11.33 kg. / 25 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA DE ARROZ
Marca exclusiva
Selecto Premium - Gourmet REP. DOMINICANA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - - -- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar en lugar fresco, seco y ventilado, 

entre 15°C y 25°C, para evitar humedad, moho o 

plagas.

Almacenaje:

Duración de 1 año o más, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Garantizan una textura y sabor superiores.

▪ Ideal para una amplia variedad de platos.

▪ Cocción uniforme y rápida.

▪ Rico en nutrientes esenciales.

Beneficios:

Cod. Referencia: 000062

Cod. Barra: 00-000579

Es un arroz de alta calidad, con granos largos y 

sueltos, ideal para lograr una cocción perfecta y 

una textura esponjosa en diversos platos como 

paellas, sopas y ensaladas.

Características:

▪ Es ideal para preparar paellas, sopas, 

ensaladas, arroces blancos y platos 

gourmet, ofreciendo una textura esponjosa 

y un sabor delicado en cada preparación.

Usos:

Arroz Abreu Toribio
Gourmet
45.35 kg. /  100 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - - -- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar en lugar fresco, seco y ventilado, 

entre 15°C y 25°C, para evitar humedad, moho o 

plagas.

Almacenaje:

Duración de 1 año o más, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Cocción perfecta.

▪ Ideal para lograr preparaciones ligeras y 

aireadas.

▪ Perfecto para una amplia gama de platos.

▪ Resultados consistentes en cada 

preparación.

Beneficios:

Es un arroz de alta calidad, con granos largos, 

sueltos y sabor delicado, ideal para diversas 

preparaciones.

Características:

Cod. Referencia: 000063

Cod. Barra: 00-001277

▪ Ideal para arroz instantáneo o precocido, 

facilitando su preparación en hogares y 

comida rápida.

Usos:

Arroz Abreu Toribio
Selecto Premium
56.69 kg. / 125 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA DE ARROZ
Marca exclusiva
Selecto Premium - Gourmet REP. DOMINICANA



LÍNEA 
DE PASTAS
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- - 

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Mantiene su consistencia durante la 

cocción.

▪ Ideal para diversas preparaciones.

▪ Perfecta para ensaladas y platos con 

salsas ligeras.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro.

Beneficios:

Es una pasta con forma de lacitos medianos, ideal 

para ensaladas y platos con salsas ligeras, con 

textura firme y sabor auténtico.

Características:

Cod. Referencia: 001359

Cod. Barra: 8001250005472

▪ Es ideal para ensaladas, platos de pasta 

con salsas ligeras, y acompañamientos, 

gracias a su forma de lacitos y textura 

firme.

Usos:

Pasta DeCecco 
Farfalle Medie n° 193
24 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001360

Cod. Barra: 8001250011091

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Mantiene su consistencia durante la 

cocción.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro.

▪ Sabor genuino.

▪ Perfecta para acompañar salsas suaves, 

sopas y ensaladas.

Beneficios:

Es una pasta fina y delicada, con hilos largos y 

suaves, ideal para platos ligeros y caldos, 

ofreciendo una textura firme y sabor auténtico.

Características:

▪ Es ideal para platos ligeros, caldos, sopas 

y ensaladas, gracias a su textura suave y 

sabor delicado, perfecta para acompañar 

salsas ligeras o ingredientes frescos.

Usos:

Pasta DeCecco
Capelli d'Angelo n° 209
8 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA DECECCO
Marca exclusiva
Pasta de sémola ITALIA
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Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para mantener su estructura durante 

la cocción.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro de 

alta calidad.

▪ Cocción perfecta, sin pegarse.

▪ Perfecta para preparaciones con salsas y 

rellenos variados.

Beneficios:

Cod. Referencia: 001189

Cod. Barra: 8001250001757

Es una pasta plana y ancha con textura firme y 

sabor auténtico, ideal para preparar lasañas con 

salsas y rellenos.

Características:

▪ Es ideal para preparar lasañas 

tradicionales con salsas ricas, carne, 

vegetales o queso, garantizando una 

cocción perfecta y textura firme.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- - 

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Pasta De Cecco 
Lasagna n° 502
12 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para platos delicados.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro.

▪ Perfecta para acompañar una variedad de 

salsas.

▪ Se cocina fácilmente y mantiene su forma.

Beneficios:

Cod. Referencia: 001190

Cod. Barra: 8001250050465

Es una pasta suave y esponjosa, ideal para 

acompañar salsas o mantequilla derretida, con 

un sabor auténtico.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas, mantequilla 

derretida o salsas cremosas, ofreciendo una 

textura suave y sabor auténtico.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- - 

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Pasta De Cecco
Gnocchi n° 46
24 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA DECECCO
Marca exclusiva
Pasta de sémola ITALIA
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Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Perfectas para atrapar salsas espesas y 

ragús.

▪ Mantiene su consistencia durante la 

cocción.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro.

Beneficios:

Cod. Referencia: 001358

Cod. Barra: 8001250005502

Es grande y estriada, ideal para salsas espesas 

como ragús y salsas de tomate, con textura firme 

y sabor auténtico.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas espesas, 

ragús, salsas de tomate y platos al horno, 

gracias a sus estrías que atrapan 

perfectamente las salsas.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Pasta De Cecco 
Rigatoni n° 24
24 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para mantener su integridad con 

salsas ligeras y mariscos.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro.

▪ Perfecta para pescados, mariscos y salsas 

a base de aceite de oliva.

▪ Cocción uniforme.

Beneficios:

Cod. Referencia: 001188

Cod. Barra: 8001250005090

Es una pasta plana y alargada, ideal para salsas 

ligeras, pescados y mariscos, con textura firme y 

sabor auténtico.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas ligeras, 

pescados, mariscos y salsas a base de 

aceite de oliva, ofreciendo una textura 

firme y sabor auténtico.

Usos:

Pasta De Cecco
Linguine n° 7
24 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA DECECCO
Marca exclusiva
Pasta de sémola ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-.

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Mantiene su consistencia y forma durante 

la cocción.

▪ Perfecta para preparar platos rápidos y 

sencillos.

▪ Excelente absorción de salsas.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro

Beneficios:

Cod. Referencia: 001194

Cod. Barra: 8001250005199

Es larga y delgada, ideal para salsas tradicionales, 

aceite de oliva o salsas de tomate, con textura 

firme y sabor auténtico.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas 

tradicionales, aceite de oliva, salsas de 

tomate o salsas ligeras. También es 

perfecta para platos con mariscos o pasta 

aglio e olio.

Usos:

Pasta De Cecco
Spaghetti n° 12
24 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA DECECCO
Marca exclusiva
Pasta de sémola ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para personas con intolerancia al 

gluten.

▪ Perfecta para atrapar salsas espesas y 

ragús.

▪ Se cocina de manera uniforme.

▪ Ideal para una amplia variedad de salsas y 

platos al horno.

Beneficios:

Cod. Referencia: 001193

Cod. Barra: 8001250014139

Es una pasta estriada y sin gluten, ideal para 

quienes buscan una alternativa sin gluten sin 

comprometer sabor ni textura. Perfecta para 

acompañar salsas espesas, ragús o salsas a base 

de tomate.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas espesas, 

ragús, salsas a base de tomate o platos al 

horno, gracias a su textura estriada que 

atrapa perfectamente las salsas.

Usos:

Pasta De Cecco Penne
Rigate n° 41 - Sin Gluten
12 / 400 gr. - 0.88 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 2 a 3 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para personas con intolerancia al 

gluten.

▪ Mantiene el sabor tradicional del gnocchi 

de patatas.

▪ Se cocina rápidamente y mantiene su 

forma y textura.

Beneficios:

Cod. Referencia: 001361

Cod. Barra: 8001250013941

Es una opción suave y esponjosa, elaborada con 

harina de patatas y sin gluten, ideal para quienes 

buscan una alternativa sin gluten. Perfecta para 

acompañar salsas ligeras, mantequilla o ragús.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas ligeras, 

mantequilla derretida, ragús o salsas 

cremosas, ofreciendo una textura suave y 

esponjosa. Perfecta para platos sin gluten.

Usos:

Pasta De Cecco Gnocchi
de Patatas - Sin Gluten
24 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA DECECCO
Marca exclusiva
Pasta Sin Gluten ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: -

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Mantiene su consistencia.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro de 

alta calidad.

▪ Perfecta para una variedad de salsas y 

platos italianos.

▪ Perfecta para platos rápidos y sencillos.

Beneficios:

Es una pasta larga y plana, ideal para acompañar 

salsas ligeras, pescados o mariscos. Su textura 

firme y sabor auténtico la hacen perfecta para 

platos italianos tradicionales.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas ligeras, 

aceite de oliva, salsas de mariscos o pasta 

aglio e olio, brindando una textura firme y 

sabor auténtico en platos tradicionales 

italianos.

Usos:

Pasta Cellino
Bavette n°5 (Linguine)
35 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- - 

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001323

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Mantiene su consistencia.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro de 

alta calidad.

▪ Ideal para salsas tradicionales, aceite de 

oliva y salsas de tomate.

▪ Perfecta para platos rápidos y sencillos.

Beneficios:

Es una pasta larga y delgada, ideal para salsas 

tradicionales y aceite de oliva, con textura firme 

y sabor auténtico.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas 

tradicionales, aceite de oliva, salsas de 

tomate o pasta aglio e olio, perfectos para 

platos clásicos de la cocina italiana.

Usos:

Pasta Cellino
Spaghetti n°5
35 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA F.LLI CELLINO
Marca exclusiva
Pasta La Clasica (etiqueta azul) ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001321

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Perfectas para atrapar salsas espesas.

▪ Mantiene su consistencia durante la 

cocción.

▪ Ideal para una variedad de salsas y platos 

al horno.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro de 

alta calidad.

Beneficios:

Es una pasta corta y estriada, ideal para atrapar 

salsas espesas o ragús. Su textura firme y sabor 

auténtico la convierten en una opción perfecta 

para una amplia variedad de platos tradicionales.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas espesas, 

ragús, salsas de tomate o platos al horno, 

gracias a sus estrías que atrapan 

perfectamente las salsas y su forma 

gruesa que absorbe bien los sabores.

Usos:

Pasta Cellino
Tortiglioni n°83
30 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- - 

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001322

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Atrapan salsas espesas y ragús con 

facilidad.

▪ Ideal para mantener su consistencia 

durante la cocción.

▪ Perfecta para una variedad de salsas y 

platos al horno.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro de 

alta calidad.

Beneficios:

Es una pasta estriada de forma cilíndrica, ideal 

para atrapar salsas espesas como ragús o salsas 

a base de tomate, ofreciendo una textura firme y 

sabor auténtico.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas espesas, 

ragús, salsas de tomate o platos al horno, 

gracias a sus estrías que atrapan 

perfectamente las salsas.

Usos:

Pasta Cellino Penne
Rigate n°73
30 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA F.LLI CELLINO
Marca exclusiva
Pasta La Clasica (etiqueta azul) ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001404

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Mantiene su consistencia durante la 

cocción.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro.

▪ Perfecta para una amplia variedad de 

salsas.

▪ Aporta una experiencia gastronómica 

auténtica.

Beneficios:

Es una pasta plana y larga, perfecta para 

acompañar salsas ligeras, mariscos o aceite de 

oliva, con textura firme y sabor auténtico. Ideal 

para platos italianos tradicionales.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas ligeras, 

mariscos, aceite de oliva o salsas de 

tomate, brindando una textura firme y 

autenticidad en cada plato.

Usos:

Pasta Cellino Linea 12
Bavette n°13 (Linguine)
30 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001405

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Mantiene su consistencia.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro de 

alta calidad.

▪ Ideal para salsas tradicionales, aceite de 

oliva y salsas de tomate.

▪ Perfecta para platos rápidos y sencillos.

Beneficios:

Es una pasta larga y delgada, perfecta para 

acompañar salsas tradicionales como tomate o 

aceite de oliva, con textura firme y sabor 

auténtico.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas 

tradicionales, aceite de oliva, salsas de 

tomate o pasta aglio e olio, brindando una 

textura firme en platos clásicos italianos.

Usos:

Pasta Cellino Linea 12
Spaghetti n°5
30 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA F.LLI CELLINO
Marca exclusiva
Pasta Linea 12 (etiqueta roja) ITALIA



Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- - 

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001407

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Atrapa perfectamente salsas espesas y 

cremosas.

▪ Mantiene su consistencia durante la 

cocción.

▪ Ideal para ensaladas de pasta, salsas 

cremosas y platos al horno.

Beneficios:

Es una pasta corta y en espiral, ideal para salsas 

espesas, ensaladas o platos al horno, con textura 

firme y sabor auténtico, perfecta para una 

variedad de platos tradicionales italianos.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas espesas, 

ensaladas de pasta, platos al horno o 

salsas cremosas, gracias a su forma en 

espiral que atrapa perfectamente las 

salsas.

Usos:

Pasta Cellino Linea 12
Fusilli n°98
30 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

22

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001403

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Perfectas para atrapar salsas espesas y 

ragús.

▪ Mantiene su consistencia durante la 

cocción.

▪ Ideal para una variedad de salsas y platos 

al horno.

Beneficios:

Es una pasta cilíndrica y estriada, ideal para 

salsas espesas como ragús o salsas de tomate, 

con textura firme y sabor auténtico, perfecta 

para platos italianos tradicionales.

Características:

▪ Es ideal para acompañar salsas espesas, 

ragús, salsas de tomate o platos al horno, 

gracias a sus estrías que atrapan 

perfectamente las salsas.

Usos:

Pasta Cellino Linea 12
Penne Rigate n°73
30 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA F.LLI CELLINO
Marca exclusiva
Pasta Linea 12 (etiqueta roja) ITALIA
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LÍNEA F.LLI CELLINO
Marca exclusiva
Pasta Linea 12 (etiqueta roja) ITALIA

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Cod. Referencia: 001408

Cod. Barra: -

Guardar en lugar fresco, seco y sin luz directa, a 

temperatura entre 15°C y 25°C.

Almacenaje:

Vida útil de 1  a 2 años, si se almacena en lugar 

fresco, seco y sin luz.

Tiempo de vida:

▪ Es ideal para atrapar salsas ligeras y 

cremosas.

▪ Mantiene su consistencia durante la 

cocción.

▪ Elaborada con sémola de trigo duro.

▪ Perfecta para ensaladas de pasta, salsas 

cremosas o platos al horno.

Beneficios:

Es una pasta corta y en forma de lazo, perfecta 

para acompañar salsas ligeras, ensaladas o 

platos al horno, con textura firme y sabor 

auténtico. Ideal para platos italianos clásicos.

Características:

▪ Es ideal para salsas ligeras, ensaladas de 

pasta, platos al horno o salsas cremosas, 

gracias a su forma que captura 

perfectamente las salsas.

Usos:

Pasta Cellino Linea 12
Farfalle n°65
30 / 500 gr. - 1.1 lbs.

Certificaciones:



24

LÍNEA 
DE ADEREZOS

Y SALSAS 



25

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un vinagre suave y aromático, elaborado con 

mosto de uva y vinagre de vino. Ideal para 

aderezos, ensaladas y platos a la parrilla, ofrece 

un sabor equilibrado y refinado.

Características:

Cod. Referencia: 000837

Cod. Barra: 8004275059949

▪ Perfecto para aliñar ensaladas.

▪ Ideal para marinar carnes, aves y 

pescados, intensificando el sabor.

▪ Se emplea en platos gourmet para añadir 

complejidad y equilibrio de sabores.

Usos:

Almacenarse en un lugar fresco y seco, alejado 

de la luz directa y de fuentes de calor. No es 

necesario refrigerarlo.

Almacenaje:

Tiene una duración de 2 a 3 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Perfecto para aderezos, marinados y 

salsas.

▪ Realza el sabor de ensaladas, platos a la 

parrilla y carnes.

▪ Tamaño compacto.

Beneficios:

Vinagres Balsámicos
De Módena
1 lt / 33.814 onz.

Certificaciones:

Vinagres Balsámicos
De Módena
5 lt / 169.07 onz.

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en un lugar fresco y seco, alejado 

de la luz directa y de fuentes de calor. No es 

necesario refrigerarlo.

Almacenaje:

Tiene una duración de 2 a 3 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Perfecto para aderezos, marinados y 

salsas.

▪ Realza el sabor de ensaladas, platos a la 

parrilla y carnes.

▪ Perfecto para el manejo en cocinas de alto 

volumen.

Beneficios:

Es un vinagre suave y aromático, elaborado con 

mosto de uva y vinagre de vino. Ideal para 

aderezos, ensaladas y platos a la parrilla, ofrece 

un sabor equilibrado y refinado.

Características:

Cod. Referencia: 000836

Cod. Barra: 8004275059925

▪ Perfecto para aliñar ensaladas.

▪ Ideal para marinar carnes, aves y 

pescados, intensificando el sabor.

▪ Se emplea en platos gourmet para añadir 

complejidad y equilibrio de sabores.

Usos:

Certificaciones:

LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Vinagres ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un vinagre de sabor equilibrado y aromático, 

perfecto para ensaladas, salsas y marinados, 

brindando un toque gourmet a tus platos.

Características:

Cod. Referencia: 000834

Cod. Barra: 8004275059901

▪ Ideal para preparar vinagretas y aderezos 

para ensaladas.

▪ Perfecto para el uso doméstico.

▪ Se usa en la marinada de carnes, aves y 

pescados.

Usos:

Almacenarse en un lugar fresco y seco, alejado 

de la luz directa y de fuentes de calor. No es 

necesario refrigerarlo.

Almacenaje:

Tiene una duración de 2 a 3 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un toque dulce y ácido.

▪ Ideal para hogares.

▪ Proporciona un sabor auténtico y 

equilibrado.

▪ Tamaño compacto.

Beneficios:

Vinagres Balsámicos
De Módena
250 ml / 8.45 onz.

Certificaciones:

Vinagres Balsámicos
De Módena
500 ml. / 16.907 onz.

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en un lugar fresco y seco, alejado 

de la luz directa y de fuentes de calor. No es 

necesario refrigerarlo.

Almacenaje:

Tiene una duración de 2 a 3 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un toque dulce y ácido.

▪ Ideal para hogares.

▪ Proporciona un sabor auténtico y 

equilibrado.

▪ Tamaño compacto.

Beneficios:

Es un vinagre de sabor equilibrado y aromático, 

perfecto para ensaladas, salsas y marinados, 

brindando un toque gourmet a tus platos.

Características:

Cod. Referencia: 000835

Cod. Barra: 8004275059918

▪ Ideal para preparar vinagretas y aderezos 

para ensaladas.

▪ Perfecto para el uso doméstico.

▪ Se usa en la marinada de carnes, aves y 

pescados.

Usos:

Certificaciones:

LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Vinagres ITALIA
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Vinagres Balsámicos
De Módena Glaze
250 ml / 8.45 onz.

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

29 2 3
Caneca
18.3 kg.

4 1 undidad

Ancho Alto Presentación

55

Cajas por Pallet

10

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en un lugar fresco y seco, alejado 

de la luz directa y de fuentes de calor. 

Almacenaje:

Tiene una duración de 2 a 3 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para glaseados, salsas y 

decoraciones.

▪ Ofrece un sabor equilibrado y consistente 

en cada uso.

▪ Tamaño compacto.

Beneficios:

Es una reducción espesa y dulce del vinagre 

balsámico, ideal para dar un toque gourmet a 

ensaladas, postres, salsas y platos a la parrilla, 

ofreciendo un sabor profundo y aromático.

Características:

Cod. Referencia: 000835

Cod. Barra: 8004275059918

▪ Ideal para crear glaseados.

▪ Perfecto para el uso doméstico.

▪ Utilizado para dar un toque especial a postres.

▪ Se puede usar en marinados.

Usos:

Certificaciones:

LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Vinagres ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es una salsa italiana elaborada con tomates 

frescos y albahaca, ofreciendo un sabor 

auténtico y fresco, ideal para pastas y platos 

mediterráneos. Sin conservantes artificiales.

Características:

Cod. Referencia: 000651

Cod. Barra: 8004275860057

▪ Es ideal para acompañar pastas, 

especialmente espaguetis y penne, y 

también se puede usar en pizzas, lasañas, 

y como base para otros platos.

Usos:

Almacenarse en un lugar fresco y seco y 

mantener a temperatura ambiente.

Almacenaje:

Tiene una duración de 1 a 2 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Ahorra tiempo en la preparación de salsas.

▪ Tamaño práctico.

▪ Ingredientes naturales y sin conservantes.

▪ Ofrece un toque fresco y tradicional 

italiano.

Beneficios:

Salsa Pietro Coricelli
Basilico
350 gr. / 13.76 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en un lugar fresco y seco y 

mantener a temperatura ambiente.

Almacenaje:

Tiene una duración de 1 a 2 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Ahorra tiempo en la preparación de salsas.

▪ Ofrece un toque picante y tradicional 

italiano.

▪ Tamaño práctico.

▪ Ingredientes naturales y sin conservantes.

Beneficios:

Es una salsa italiana picante, elaborada con 

tomates frescos, aceite de oliva, ajo y guindilla, 

ideal para quienes buscan un toque picante y 

sabroso en sus pastas, pizza y otros.

Características:

Cod. Referencia: 000652

Cod. Barra: 8004275860026

▪ Es perfecta para acompañar pasta, pizza, 

lasagna y como aderezo para carnes a la 

parrilla o platos mediterráneos, añadiendo 

un toque picante y sabroso.

Usos:

Salsa Pietro Coricelli
Arrabbiata
350 gr. / 13.76 onz.

Certificaciones:

LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Salsas para Pasta ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Está elaborada con tomates frescos, cebolla, ajo 

y hierbas aromáticas, ofreciendo un sabor 

tradicional y auténtico de la cocina italiana, ideal 

para pastas y platos mediterráneos.

Características:

Cod. Referencia: 000834

Cod. Barra: 8004275059949

▪ Es ideal para acompañar pastas, como 

espaguetis y penne, y también para 

pizzas, lasañas y otros platos tradicionales 

italianos.

Usos:

Almacenarse en un lugar fresco y seco y 

mantener a temperatura ambiente.

Almacenaje:

Tiene una duración de 1 a 2 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Perfecta para una amplia gama de platos.

▪ Sin conservantes ni colorantes artificiales.

▪ Elaborada con tomates frescos y hierbas 

naturales.

▪ Tamaño práctico.

Beneficios:

Salsa Pietro Coricelli
Napoletana 
350 gr. / 13.76 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en un lugar fresco y seco y 

mantener a temperatura ambiente.

Almacenaje:

Tiene una duración de 1 a 2 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Elaborada con ingredientes naturales y sin 

conservantes artificiales.

▪ Sabor casero y tradicional de la auténtica 

receta bolognese italiana.

▪ Versátil, ideal para pasta, lasañas, y platos 

gratinados.

Beneficios:

Es una receta italiana tradicional, elaborada con 

carne de res, tomate, cebolla y hierbas 

aromáticas. Ofrece un sabor auténtico y casero, 

ideal para pastas, lasañas y otros platos italianos.

Características:

Cod. Referencia: 000652

Cod. Barra: 8004275860026

▪ Es ideal para acompañar pastas, como 

espaguetis y tagliatelle, y también para 

lasañas, canelones y otros platos italianos.

Usos:

Salsa Pietro Coricelli
Bolognese
350 gr. / 13.76 onz.

Certificaciones:

LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Salsas para Pasta ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un condimento de sabor equilibrado, ideal 

para restaurantes y eventos. Su presentación en 

galón es práctica para uso en grandes 

cantidades, manteniendo calidad y frescura.

Características:

Cod. Referencia: 000401

Cod. Barra: 009550114410

▪ Es ideal para restaurantes, food trucks, y 

eventos. Se puede usar en hamburguesas, 

papas fritas, hot dogs, y otros platos 

rápidos, proporcionando una opción de 

gran volumen para el servicio.

Usos:

Almacenarse en un lugar fresco y seco, 

protegido de la luz directa y la humedad. 

Almacenaje:

Duración de 12 a 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para negocios de alto volumen.

▪ Ofrece un sabor clásico que complementa 

diversos platillos.

▪ Presentación en galón para facilitar el 

servicio y minimizar el desperdicio.

▪ Producto con una vida útil prolongada.

Beneficios:

Ketchup Gourmet
De Galón 
3,540 gr. / 8 lbs.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en un lugar fresco y seco, 

protegido de la luz directa y la humedad. 

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Sabor equilibrado y delicioso.

▪ Elaborado con ingredientes seleccionados 

de alta calidad.

▪ Presentación en sobre facilita su 

transporte y uso en porciones 

individuales.

Beneficios:

Es un condimento práctico y sabroso, ideal para 

acompañar snacks y alimentos rápidos.

Características:

Cod. Referencia: 000408

Cod. Barra: 10009550110013

▪ Es ideal para acompañar hamburguesas, 

papas fritas, hot dogs, snacks y otros 

alimentos rápidos.

Usos:

Ketchup Gourmet
De Sobrecito
8 gr.

Certificaciones:

LÍNEA GOURMET
Marca exclusiva
Ketchup/mayonesa/mostaza GUATEMALA
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Mayonesa Gourmet
De Sobrecito
8 gr.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un condimento práctico y sabroso, ideal para 

acompañar sandwiches, hamburguesas y más. 

Perfecta para uso individual.

Características:

Cod. Referencia: 001120

Cod. Barra: 10009550050012

▪ Es ideal para acompañar sandwiches, 

hamburguesas, papas fritas, ensaladas y 

otros platillos rápidos. Perfecta para uso 

individual en restaurantes y eventos.

Usos:

Almacenarse en un lugar fresco y seco, 

protegido de la luz directa y la humedad. 

Almacenaje:

Duración de 1 año, si se almacena correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Presentación individual ideal para 

porciones controladas.

▪ Aporta un sabor cremoso y equilibrado a 

diversos platillos.

▪ Perfecta para restaurantes, eventos o 

comidas rápidas, evitando desperdicios.

▪ Su tamaño compacto facilita el 

almacenamiento y la distribución.

Beneficios:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un condimento de sabor equilibrado, ideal 

para restaurantes y eventos. Su presentación en 

galón es práctica para uso en grandes 

cantidades, manteniendo calidad y frescura.

Características:

Cod. Referencia: 001237

Cod. Barra: 009550113000

▪ Es ideal para restaurantes, food trucks y 

eventos. Se utiliza para acompañar 

hamburguesas, papas fritas, hot dogs, y 

otros platillos rápidos, ofreciendo una 

opción económica para servir en grandes 

cantidades.

Usos:

Almacenarse en un lugar fresco y seco, 

protegido de la luz directa y la humedad. 

Almacenaje:

Duración de 12 a 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Perfecto para establecimientos de alto 

tráfico.

▪ Sabor clásico que complementa diversos 

platillos.

▪ Ideal para restaurantes y food trucks.

Beneficios:

Ketchup Gourmet
Boca Ancha
3,000 gr. / 6 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA GOURMET
Marca exclusiva
Ketchup/mayonesa/mostaza GUATEMALA
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LÍNEA GOURMET
Marca exclusiva
Ketchup/mayonesa/mostaza GUATEMALA

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un condimento de sabor equilibrado, ideal 

para negocios de alto volumen, como 

hamburgueserías y food trucks.

Características:

Cod. Referencia: 000525

Cod. Barra: 009550033902

▪ Es ideal para acompañar hamburguesas, 

hot dogs, sándwiches, ensaladas y otros 

platillos rápidos, especialmente en 

restaurantes, food trucks y eventos.

Usos:

Almacenarse en un lugar fresco y seco, alejada 

de la luz directa y la humedad.

Almacenaje:

Duración de 12 a 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para negocios de alto tráfico.

▪ Sabor intenso y equilibrado.

▪ Presentación en galón para optimizar el 

uso.

▪ Larga vida útil.

Beneficios:

Mostaza Gourmet
De Galón
3,700 gr. / 8.5 lbs.

Certificaciones:



Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Son de alta calidad, seleccionados y pelados para 

conservar su sabor fresco. Ideales para salsas y 

platos italianos.

Características:

Cod. Referencia: 001354

Cod. Barra: 8056370830145

▪ Son ideales para preparar salsas, sopas, 

guisos, pizzas y otros platos italianos. Su 

sabor fresco y natural los hace perfectos 

para recetas tradicionales.

Usos:

Almacenar a temperatura ambiente, en un lugar 

fresco y seco, evitando temperaturas extremas.

Almacenaje:

Duración de 1 a 3 años, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Elaborados con tomates seleccionados.

▪ Ideales para preparar salsas, sopas, 

guisos, pizzas y otros.

▪ Sabor auténtico en cada preparación.

▪ Larga vida útil.

Beneficios:

Tomates Pelados
(Italiani)
2,550 gr. / 5.6 lbs.

Certificaciones:

LÍNEA DALI
Marca exclusiva
Tomates Pelados ITALIA
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LÍNEA 
DE AROMÁTICOS

Y ACEITE DE OLIVA 
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un aceite de oliva extra virgen infusionado con 

trufa blanca, ideal para realzar platos gourmet 

como pastas, risottos y ensaladas.

Características:

Cod. Referencia: 001304

Cod. Barra: 7401006802248

▪ Es ideal para realzar el sabor de pastas, 

risottos, ensaladas, carnes, huevos y 

platos gourmet, añadiendo un toque único 

de trufa blanca a las preparaciones.

Usos:

Almacenar a temperatura ambiente, en un lugar 

fresco y seco, evitando temperaturas extremas.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 a 24 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Distintivo sabor y aroma de trufa blanca.

▪ Ideal para pastas, risottos, ensaladas, 

carnes y platos gourmet.

▪ Hecho con aceite de oliva extra virgen.

▪ Ideal para realzar cualquier plato.

Beneficios:

Aceite Aromatico
Trufas Blanca
250 ml. / 8.4 onz.

Certificaciones:

Es un aceite de oliva extra virgen infusionado con 

trufa negra, ideal para realzar ensaladas, pastas 

y platos gourmet.

Características:

Cod. Referencia: 001402

Cod. Barra: 7401006802538

▪ Se recomienda para realzar el sabor de 

pastas, risottos, ensaladas, platos de 

carne y huevos. También es ideal para 

usar como toque final en platos gourmet, 

agregando un sabor y aroma distintivos.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Aceite Aromatico
Trufas negra
250 ml. / 8.4 onz.

Certificaciones:

Almacenar a temperatura ambiente, en un lugar 

fresco y seco, evitando temperaturas extremas.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 a 24 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Distintivo sabor y aroma de trufa negra.

▪ Ideal para pastas, ensaladas, risottos, 

carnes y platos de huevo.

▪ Hecho con aceite de oliva extra virgen.

Beneficios:

LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Aceites Aromáticos ITALIA



LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Aceites Aromáticos ITALIA
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Es un aceite de oliva extra virgen infusionado con 

guindilla, que ofrece un sabor picante y vibrante. 

Ideal para darle un toque de intensidad a pastas, 

pizzas, ensaladas y platos mediterráneos.

Características:

Cod. Referencia: 001402

Cod. Barra: 7401006802538

▪ Es ideal para añadir un toque picante a 

pastas, pizzas, ensaladas, sopas y platos 

mediterráneos, realzando el sabor con su 

intenso aroma a guindilla.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Aceite Aromatico
Peperoncino
250 ml. / 8.4 onz.

Certificaciones:

Almacenar a temperatura ambiente, en un lugar 

fresco y seco, evitando temperaturas extremas.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 a 24 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Añade un toque de picante y aroma a 

guindilla a los platos.

▪ Ideal para pastas, pizzas, ensaladas, 

sopas, entre otros.

▪ Hecho con aceite de oliva extra virgen.

Beneficios:



LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Aceites De Oliva ITALIA
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Almacenar a temperatura ambiente, en un lugar 

fresco y seco, evitando temperaturas extremas.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 a 24 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Sabor suave y afrutado.

▪ Perfecta para uso en restaurantes y 

familias grandes.

▪ Rico en antioxidantes y grasas saludables.

Beneficios:

Es un aceite de alta calidad, ideal para uso diario 

en la cocina. Con su sabor suave y afrutado, es 

perfecto para aderezar ensaladas, cocinar o 

acompañar platos mediterráneos.

Características:

Cod. Referencia: 001402

Cod. Barra: 7401006802538

▪ Es ideal para cocinar, freír, aderezar 

ensaladas, preparar salsas y platos 

mediterráneos. Su sabor suave lo hace 

perfecto para el uso diario en una amplia 

variedad de recetas.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Aceites De Oliva
Extra Virgen
5 lt / 169.07 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar a temperatura ambiente, en un lugar 

fresco y seco, evitando temperaturas extremas.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 a 24 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Sabor suave y afrutado.

▪ Perfecta para uso en restaurantes y 

familias grandes.

▪ Rico en antioxidantes y grasas saludables.

Beneficios:

Es un aceite de alta calidad, ideal para uso diario 

en la cocina. Con su sabor suave y afrutado, es 

perfecto para aderezar ensaladas, cocinar o 

acompañar platos mediterráneos.

Características:

Cod. Referencia: 001304

Cod. Barra: 7401006802248

▪ Es ideal para cocinar, freír, aderezar 

ensaladas, preparar salsas y platos 

mediterráneos. Su sabor suave lo hace 

perfecto para el uso diario en una amplia 

variedad de recetas.

Usos:

Aceites De Oliva
Extra Virgen
1 lt / 33.8 onz.

Certificaciones:



LÍNEA PIETRO CORICELLI
Marca exclusiva
Aceites De Oliva ITALIA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar a temperatura ambiente, en un lugar 

fresco y seco, evitando temperaturas extremas.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 a 24 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Sabor suave y afrutado.

▪ Perfecta para uso del hogar.

▪ Rico en antioxidantes y grasas saludables.

Beneficios:

Es un aceite de alta calidad, ideal para uso diario 

en la cocina. Con su sabor suave y afrutado, es 

perfecto para aderezar ensaladas, cocinar o 

acompañar platos mediterráneos.

Características:

Cod. Referencia: 001402

Cod. Barra: 7401006802538

▪ Es ideal para cocinar, freír, aderezar 

ensaladas, preparar salsas y platos 

mediterráneos. Su sabor suave lo hace 

perfecto para el uso diario en una amplia 

variedad de recetas.

Usos:

Aceites De Oliva
Extra Virgen
500 ml. / 16.907 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar a temperatura ambiente, en un lugar 

fresco y seco, evitando temperaturas extremas.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 a 24 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Sabor suave y afrutado.

▪ Perfecta para uso del hogar.

▪ Rico en antioxidantes y grasas saludables.

Beneficios:

Es un aceite de alta calidad, ideal para uso diario 

en la cocina. Con su sabor suave y afrutado, es 

perfecto para aderezar ensaladas, cocinar o 

acompañar platos mediterráneos.

Características:

Cod. Referencia: 001304

Cod. Barra: 7401006802248

▪ Es ideal para cocinar, freír, aderezar 

ensaladas, preparar salsas y platos 

mediterráneos. Su sabor suave lo hace 

perfecto para el uso diario en una amplia 

variedad de recetas.

Usos:

Aceites De Oliva
Extra Virgen
250 ml. / 8.45 onz.

Certificaciones:
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LÍNEA 
DE SALMONES 
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Porciones frescas y de calidad, envasadas 

al vacío para mantener su sabor y 

frescura, ideal para preparar comidas 

saludables en cualquier momento.

Beneficios:

Empacado al vacío, ofrece una porción fresca y 

de alta calidad, ideal para preparar a la parrilla, al 

horno o a la plancha, manteniendo su sabor y 

frescura por más tiempo.

Características:

Cod. Referencia: 001252

Cod. Barra: -

▪ Es ideal para preparar a la parrilla, al horno, 

a la plancha o en sashimi. Su versatilidad 

permite disfrutarlo en diversas recetas de 

cocina saludable y deliciosa.

Usos:

Filete De Salmón 
c/piel
0.4375 lbs. / 7 onz.

Certificaciones:

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Porciones frescas y de calidad, envasadas 

al vacío para mantener su sabor y 

frescura, ideal para preparar comidas 

saludables en cualquier momento.

Beneficios:

Ofrece cuatro porciones de salmón de primera 

calidad, envasadas al vacío para mantener su 

frescura y sabor. Listo para preparar y disfrutar 

en cualquier momento.

Características:

Cod. Referencia: 001251

Cod. Barra: 720550401552

▪ Es ideal para parrilla, horno o sashimi. Su 

envasado al vacío facilita su 

almacenamiento y preparación en 

cualquier momento.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Filete De Salmón
(Family Pack)
1.25 lbs. / 20 onz.

Certificaciones:

LÍNEA GOURMAR
Marca exclusiva
Salmones PANAMÁ



41

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Porciones frescas y de calidad, envasadas 

al vacío para mantener su sabor y 

frescura, ideal para preparar comidas 

saludables en cualquier momento.

Beneficios:

Empacado al vacío, ofrece un sabor suave y 

delicado, ideal para disfrutar solo, en ensaladas o 

en sándwiches,  conserva su frescura y calidad 

por más tiempo.

Características:

Cod. Referencia: 001254

Cod. Barra: 720550001080

▪ Es ideal para disfrutar solo, agregar a 

ensaladas, sándwiches, bagels o canapés, 

y como ingrediente en platos fríos. Su 

sabor delicado lo convierte en una opción 

versátil para diversas preparaciones.

Usos:

Filete De Salmón
Ahumado
0.5 lbs. / 8 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Porciones frescas y de calidad, envasadas 

al vacío para mantener su sabor y 

frescura, ideal para preparar comidas 

saludables en cualquier momento.

Beneficios:

Empacado al vacío, ofrece un sabor suave y 

delicado, ideal para disfrutar solo, en ensaladas o 

en sándwiches,  conserva su frescura y calidad 

por más tiempo.

Características:

Cod. Referencia: 001253

Cod. Barra: 720550001035

▪ Es ideal para disfrutar solo, agregar a 

ensaladas, sándwiches, bagels o canapés, 

y como ingrediente en platos fríos. Su 

sabor delicado lo convierte en una opción 

versátil para diversas preparaciones.

Usos:

Filete De Salmón
Ahumado
0.1875 lbs. / 3 onz.

Certificaciones:

LÍNEA GOURMAR
Marca exclusiva
Salmones PANAMÁ
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Empacado al vacío, ofrece dos porciones de 

salmón fresco y de alta calidad, ideal para 

preparar a la parrilla, al horno o a la plancha, 

frescura y sabor en cada porción.

Características:

Cod. Referencia: 001256

Cod. Barra: 720550401545

▪ Es ideal para preparar a la parrilla, al horno 

o a la plancha. También es perfecto para 

platos como sushi o sashimi, aprovechando 

su frescura y sabor natural.

Usos:

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Frescura garantizada, al estar empacado 

al vacío. Además, ofrece porciones de alta 

calidad, ideales para diversas 

preparaciones como parrilladas, 

horneados o platos gourmet.

Beneficios:

Filete De Salmón
c/piel Dúo Pack
0.625 lbs. / 10 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Empacado al vacío, ofrece un sabor suave y 

delicado, ideal para disfrutar solo, en ensaladas o 

como aperitivo. 

Características:

Cod. Referencia: 001255

Cod. Barra: -

▪ Es ideal para disfrutar solo, en ensaladas, 

sándwiches, canapés o como aperitivo. Su 

sabor delicado lo convierte en una opción 

perfecta para platos fríos y sofisticados.

Usos:

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Sabor suave y auténtico, ideal para platos 

fríos.

▪ Empacado al vacío para garantizar 

frescura.

▪ Perfecto para ensaladas, sándwiches, 

canapés y más.

Beneficios:

Filete De Salmón
Gravad
0.1875 lbs. / 3 onz.

Certificaciones:

LÍNEA GOURMAR
Marca exclusiva
Salmones PANAMÁ
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es una opción versátil y de alta calidad, ideal para 

diversas preparaciones culinarias. Seleccionado 

cuidadosamente para asegurar frescura y sabor 

excepcionales.

Características:

Cod. Referencia: 001260

Cod. Barra: -

▪ Es ideal para preparar a la parrilla, al 

horno, a la plancha o en sushi. Su tamaño 

lo hace perfecto para cenas familiares o 

platos de gran volumen.

Usos:

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Perfecto para familias o eventos, 

ofreciendo porciones generosas.

▪ Empacado al vacío para garantizar 

frescura.

▪ Ideal para diversas preparaciones como 

parrilladas, horneados o sushi.

Beneficios:

Filete De Salmón
Al Vacio
3-4 lbs. / 48-64 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Empacado al vacío, ofrece un sabor ahumado y 

un toque de pimienta, ideal para disfrutar en 

ensaladas, sándwiches o como aperitivo. 

Características:

Cod. Referencia: 001257

Cod. Barra: 720550066669

▪ Es ideal para disfrutar en ensaladas, 

sándwiches, canapés o como aperitivo. 

También se puede utilizar en platos fríos o 

como acompañamiento en diversas recetas.

Usos:

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ El toque de pimienta realza el sabor 

ahumado.

▪ Empacado al vacío para garantizar 

frescura.

▪ Perfecto para ensaladas, sándwiches, 

canapés y aperitivos.

Beneficios:

Filete De Salmón
Ahumado c/pimienta
0.375 lbs. / 6 onz.

Certificaciones:

LÍNEA GOURMAR
Marca exclusiva
Salmones PANAMÁ
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Perfecto para sushi, sashimi, a la parrilla o 

cualquier plato gourmet. Ideal para chefs y 

amantes de la cocina.

Características:

Cod. Referencia: 001257

Cod. Barra: 720550066669

▪ Es ideal para preparar sushi, sashimi, a la 

parrilla, a la plancha o en platos gourmet. 

Su tamaño lo hace perfecto para cenas 

familiares o eventos especiales.

Usos:

Almacenarse en el congelador a -18°C o menos 

para mantener su frescura y calidad.

Almacenaje:

Vigencia de unos 18 meses, si se almacena 

correctamente.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para sushi, sashimi, parrilladas o 

platos gourmet.

▪ Empacado al vacío para garantizar 

frescura.

▪ Hecho con atún de primera calidad.

Beneficios:

Lomo De Atún
Al Vacio
3-5 lbs. / 48-80 onz.

Certificaciones:

LÍNEA GOURMAR
Marca exclusiva
Salmones PANAMÁ



45

LÍNEA 
ASIÁTICA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Debe mantenerse congelado a una temperatura 

inferior a -5 °F (-20,5 °C).

Almacenaje:

Duración de 2 años si se conserva congelado en 

todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Listo para disfrutar, sin necesidad de 

preparación adicional.

▪ Ideal para sushi, donburi, platos 

tradicionales japoneses.

▪ Sabor auténtico y delicioso.

Beneficios:

Anguila asada de alta calidad, lista para disfrutar 

en platos tradicionales japoneses como sushi o 

en su forma tradicional, con un delicioso sabor 

agridulce y ahumado.

Características:

Cod. Referencia: 001395

Cod. Barra: -

▪ Es ideal para preparar sushi, donburi 

(arroz con anguila), o disfrutarla como 

plato principal acompañada de arroz o 

verduras. También se puede utilizar en 

sándwiches o como ingrediente en 

diversas recetas japonesas.

Usos:

Kabayaki Unagi
(Anguila Asada)
2 / 11 lbs. - 176 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Debe mantenerse congelado a una temperatura 

a menos de -0 grados F.

Almacenaje:

Duración de 2 años si se conserva congelado en 

todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Listos para usar.

▪ Perfectos para sushi, ensaladas, sopas y 

más.

▪ Sabor suave y auténtico de cangrejo.

Beneficios:

Palitos de cangrejo de alta calidad, ideales para 

sushi, ensaladas, sopas o como aperitivo. Fáciles 

de preparar y con un sabor delicado, perfectos 

para diversas recetas.

Características:

Cod. Referencia: 001375

Cod. Barra: -

▪ Es ideal para preparar sushi, ensaladas, 

sopas, o como aperitivo. También se puede 

utilizar en rollos, makis o como ingrediente 

en diversas recetas de cocina asiática.

Usos:

Kanikama Stick
(Palitos de Cangrejo)
20 /  1.1 lbs. - 17.6 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Mariscos Sushi Congelados JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Debe mantenerse congelado a una temperatura 

a menos de -0 grados F.

Almacenaje:

Camarones de alta calidad, ideales para sushi, 

makis y recetas asiáticas, con un sabor fresco y 

textura delicada, perfectos para platos gourmet.

Características:

Cod. Referencia: 001375

Cod. Barra: -

▪ Ideal para preparar sushi, makis, rolls y 

ensaladas. También se puede utilizar como 

ingrediente en platos asiáticos o como 

acompañamiento en diversas recetas.

Usos: Duración de 2 años si se conserva congelado en 

todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Camarones de alta calidad.

▪ Perfecto para sushi, makis, ensaladas y 

otros platos asiáticos.

▪ Sabor suave y auténtico de cangrejo.

▪ Textura suave y jugosa

Beneficios:

Sushi EBI Broken
(Sushi de Camarón)
40 /  0.55 lbs. - 8.8 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Debe mantenerse congelado a una temperatura 

inferior a -5 °F (-20,5 °C).

Almacenaje:

Duración de 2 años si se conserva congelado en 

todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Sabor suave y auténtico.

▪ Toque crujiente a diversas preparaciones.

▪ Perfecto para sushi, makis, ensaladas y 

platos asiáticos.

▪ Práctico para almacenar y utilizar en 

grandes cantidades.

Beneficios:

Huevas de capelán de color naranja vibrante, 

perfectas para sushi, makis, ensaladas o como 

aderezo. Su sabor delicado y textura crujiente 

añaden un toque especial a diversas preparaciones.

Características:

Cod. Referencia: 001376

Cod. Barra: -

▪ Ideal para sushi, makis, sashimi, ensaladas 

y aderezos. También se puede añadir a 

aperitivos, sopas y platos asiáticos para 

un toque crujiente.

Usos:

Masago Orange
(Huevas de Capelán)
4 / 4.4 lbs. - 70.4 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Mariscos Sushi Congelados JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Debe mantenerse congelado a una temperatura 

inferior a -5 grados F.

Almacenaje:

Duración de 2 años si se conserva congelado en 

todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Sabor fresco y delicado de salmón.

▪ Perfecta para sushi, sashimi, ensaladas y 

platos asiáticos.

▪ Textura suave y crujiente.

▪ Hecha con huevas de salmón premium.

Beneficios:

Huevas de salmón de alta calidad, ideales para 

sushi, sashimi, ensaladas y platos asiáticos, con 

un sabor suave y textura delicada.

Características:

Cod. Referencia: 001374

Cod. Barra: -

▪ Es ideal para sushi, sashimi, ensaladas, o 

como aderezo en platos asiáticos. También 

se puede usar en aperitivos y como 

complemento en diversas recetas gourmet.

Usos:

Ikura
(Hueva de Salmón)
20 / 1.1 lbs. - 17.6 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Mariscos Sushi Congelados JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Opción deliciosa y conveniente de disfrutar 

verduras frescas envueltas en una crujiente 

capa. Perfectos para aperitivos, entrantes o 

acompañantes en platos asiáticos.

Características:

Cod. Referencia: 001396

Cod. Barra: -

▪ Son ideales como aperitivo, entrante o 

acompañante en comidas asiáticas. Se 

pueden freír o hornear para disfrutar de 

su crujiente textura, acompañados de 

salsas como soya o agridulce.

Usos:

Debe mantenerse congelado a una temperatura 

inferior a 0 °F.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Fáciles de preparar.

▪ Hechos con verduras frescas, ofrecen una 

opción nutritiva y ligera.

▪ Perfectos como aperitivo, entrante o 

acompañante.

Beneficios:

Vegetable Spring Rolls
(Rollitos de Vegetales)
20 /  0.0625 lbs. - 1 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Debe mantenerse congelado a una temperatura 

inferior a 0 °F.

Almacenaje:

Duración de 18 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Rica en nutrientes.

▪ Opción ligera y nutritiva para diversas 

preparaciones.

▪ Perfecta para acompañar sushi, ensaladas 

o como aderezo.

▪ Sabor suave y refrescante.

Beneficios:

Es una ensalada de algas de alta calidad, lista 

para disfrutar. Ideal como acompañante en 

platos asiáticos, sushi o como entrada fresca y 

saludable con un sabor suave y refrescante.

Características:

Cod. Referencia: 001370

Cod. Barra: -

▪  Ideal como acompañante en platos 

asiáticos, sushi o sashimi. También se puede 

disfrutar como entrada fresca, en ensaladas 

o como aderezo en diversos platos.

Usos:

Hiyashi Wakame
(Ensalada de Algas)
4 / 4.4 lbs. - 70.4 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Especializados Congelados JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Mantener en un lugar seco y fresco.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Sabor auténtico y fresco a los platos.

▪ Excelente textura al sushi y otros platos.

▪ Perfectas para sushi, makis, temaki y 

como complemento.

▪ Fuente natural de vitaminas y minerales, 

como yodo y antioxidantes.

Beneficios:

Son algas nori premium, perfectas para hacer 

sushi, makis y platos asiáticos. Con su textura 

crujiente y sabor auténtico, aportan un toque 

delicioso al envolver ingredientes frescos.

Características:

Cod. Referencia: 001379

Cod. Barra: -

▪ Son ideales para preparar sushi, makis, rolls y 

temaki. También se pueden utilizar como 

envoltura para otros platos asiáticos o como 

acompañante en ensaladas y aperitivos.

Usos:

Yaki Nori Gold
(Hojas de Algas)
80 x 50 hojas

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Debe mantenerse congelado a una temperatura 

inferior a 0 °F (-18 °C).

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Excelente fuente de proteínas vegetales.

▪ Ayuda a mejorar la digestión y a mantener 

una dieta balanceada.

▪ Opción saludable y ligera para snacking.

▪ Contiene vitaminas y minerales.

Beneficios:

Opción saludable y rica en proteínas. Perfectos 

como aperitivo o acompañamiento, estos 

edamames son fáciles de preparar, nutritivos y 

deliciosos.

Características:

Cod. Referencia: 001364

Cod. Barra: -

▪ Ideales como aperitivo, guarnición o snack 

saludable. Se pueden hervir o cocinar al 

vapor, y también se pueden añadir a 

ensaladas, sopas o platos asiáticos para 

un toque nutritivo.

Usos:

Edamame
(Vainas de Soja)
20 / 0.88 lbs. - 14.1 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Edamame y Algas Asadas JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Son algas nori de alta calidad, perfectas para 

sushi, makis y platos asiáticos. Su sabor 

auténtico y textura crujiente las hacen ideales 

para envolver ingredientes frescos.

Características:

Cod. Referencia: 001380

Cod. Barra: -

▪ Ideales para preparar sushi, makis, temaki 

y otros platos asiáticos. También pueden 

usarse como envoltura para ingredientes 

frescos o como aderezo en sopas y 

ensaladas.

Usos:

Mantener en un lugar seco y fresco.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Sabor auténtico y fresco a los platos.

▪ Excelente textura al sushi y otros platos.

▪ Perfectas para sushi, makis, temaki y 

como complemento.

▪ Fuente natural de vitaminas y minerales.

Beneficios:

Yaki Nori Green
(Hojas de Algas)
40 x 100 hojas

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Edamame y Algas Asadas JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es jengibre encurtido de alta calidad, ideal para 

sushi y platos asiáticos, con un sabor suave y 

dulce que aporta un toque refrescante y 

delicioso.

Características:

Cod. Referencia: 001367

Cod. Barra: -

▪ Se usa como acompañamiento para sushi, 

sashimi y platos asiáticos, limpiando el 

paladar y realzando los sabores. También 

es ideal para ensaladas y aperitivos.

Usos:

Mantener en un lugar seco y fresco.

Almacenaje:

Duración de 18 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Facilita la digestión después de comer 

pescado.

▪ Ideal para sushi, ensaladas y platos 

asiáticos.

▪ Opción ligera y saludable para acompañar 

tus comidas.

Beneficios:

Ginger Pink
(Jengibre Rosa)
20 lbs. - 320 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Mantener en un lugar seco y fresco.

Almacenaje:

Duración de 18 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Sabor suave y fresco.

▪ Ideal no solo para sushi, sino también para 

ensaladas y otros platos asiáticos.

▪ Opción ligera y saludable para acompañar 

tus comidas.

Beneficios:

Es jengibre encurtido de alta calidad, ideal para 

acompañar sushi y platos asiáticos, con un sabor 

suave y refrescante que realza la experiencia 

gastronómica.

Características:

Cod. Referencia: 001368

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza como acompañamiento para 

sushi, sashimi y platos asiáticos, limpiando 

el paladar y realzando los sabores. 

También es ideal para ensaladas y 

aperitivos.

Usos:

Ginger White
(Jengibre Blanco)
20 lbs. - 320 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Jengibre Sushi JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Mantener en un lugar seco y fresco.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para preparar rollos de primavera, 

sushi y otros platos asiáticos.

▪ Facilita el envolvimiento de ingredientes 

frescos.

▪ No altera el sabor de los ingredientes.

Beneficios:

Ideal para rollos de primavera, sushi y platos 

asiáticos, su textura flexible envuelve 

ingredientes frescos, aportando un toque 

auténtico.

Características:

Cod. Referencia: 001385

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza principalmente para rollos de 

primavera, sushi y otros platos asiáticos. 

Perfecto para envolver verduras, 

mariscos, carnes o preparar empanaditas 

y aperitivos frescos.

Usos:

Rice Paper 22 cm
(Papel de Arroz)
44 / 0.75 lbs. - 12 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Mantener en un lugar seco y fresco y conservar a 

una temperatura de entre 60 °F y 80 °F (15,5 °C 

y 26,6 °C).

Almacenaje:

-

Tiempo de vida:

▪ Opción sostenible y biodegradable.

▪ El bambú es durable, ofreciendo un uso 

prolongado.

▪ Fáciles de usar y convenientes para comer 

una variedad de platos.

Beneficios:

Son ideales para disfrutar de sushi, sashimi y 

otros platos asiáticos, ofreciendo una opción 

práctica y ecológica, con la durabilidad y 

resistencia del bambú.

Características:

Cod. Referencia: 001362

Cod. Barra: -

▪ Se utilizan para sushi, sashimi, fideos, 

arroz y ensaladas, brindando comodidad y 

un toque auténtico en la comida asiática.

Usos:

Bamboo Twin
Chopsticks 9”
20 / 100 pares

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Productos Secos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y fuentes de calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Rica en probióticos, antioxidantes, 

proteínas, vitaminas y minerales, 

favoreciendo la salud digestiva y el 

sistema inmunológico, mientras aporta un 

delicioso sabor umami a tus platos.

Beneficios:

Es un ingrediente natural y de alta calidad, ideal 

para preparar sopas, salsas y aderezos. Su sabor 

suave y ligeramente dulce agrega un toque 

umami a tus platos.

Características:

Cod. Referencia: 001378

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza principalmente para preparar 

sopas de miso, salsas, aderezos y 

marinados. También es ideal para agregar 

sabor umami a guisos, estofados y otros 

platos de la cocina asiática.

Usos:

Shiro M. Paste White
(Shinshu Ichi Miso)
10 / 2.2 lbs. - 35.2 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Mantener en un lugar seco y fresco.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un sabor picante y fresco, ideal 

para sushi y sashimi, y ofrece propiedades 

antiinflamatorias y antioxidantes.

Beneficios:

Es ideal para acompañar sushi, sashimi y platos 

asiáticos, ofreciendo un sabor intenso y fresco.

Características:

Cod. Referencia: 001384

Cod. Barra: -

▪ Se mezcla con agua para preparar una 

pasta, ideal para sushi, sashimi y platos 

asiáticos, o como condimento para dar un 

toque picante a diversas recetas.

Usos:

Powdered Wasabi
(Wasabi en Polvo)
10 / 2.2 lbs. - 35.2 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Pasta de Miso y Wasabi JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y fuentes de calor.

Almacenaje:

Duración de 18 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ofrece un sabor umami auténtico, ideal 

para realzar sopas y salsas japonesas. Es 

rápida de usar y proporciona una base 

nutritiva rica en minerales.

Beneficios:

Es una base concentrada para preparar dashi, el 

caldo esencial en la cocina japonesa, que aporta 

un sabor umami auténtico a sopas y salsas.

Características:

Cod. Referencia: 001363

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza como base para caldo dashi, 

ideal para sopas, salsas y platillos 

japoneses. Solo se diluye con agua 

caliente según la receta.

Usos:

Dashi No Moto
(Instant Dashi)
10 / 2.2 lbs. - 35.2 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es una opción fermentada de soja y arroz, con un 

sabor más intenso que la variedad blanca. Ideal 

para sopas, guisos y salsas.

Características:

Cod. Referencia: 001377

Cod. Barra: -

▪ Se usa principalmente en sopas, guisos y 

salsas. También se puede incorporar a 

marinadas o aderezos para enriquecer el 

sabor de platos asiáticos y otras recetas.

Usos:

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y fuentes de calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Rica en antioxidantes, vitaminas y 

minerales, lo que contribuye a fortalecer 

el sistema inmunológico y a proporcionar 

un sabor umami natural y delicioso a tus 

platillos.

Beneficios:

Aka Miso Paste Red
(Shinshu Ichi Miso)
10 / 2.2 lbs. - 35.2 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Pasta de Miso y Wasabi JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un condimento en polvo concentrado, perfecto 

para caldos y sopas japonesas. Su sabor umami 

auténtico lo hace ideal para preparar dashi, sopas, 

salsas y otros platillos tradicionales.

Características:

Cod. Referencia: 001372

Cod. Barra: -

▪ Se usa como base para dashi, sopas, 

salsas y platillos japoneses. Solo se 

disuelve en agua caliente.

Usos:

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y fuentes de calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Proporciona un sabor umami auténtico y 

profundo, realzando el perfil de sabor de 

sopas, caldos y salsas. Es rápido y 

conveniente, ideal para ahorrar tiempo en 

la preparación de platillos japoneses 

tradicionales.

Beneficios:

Hondashi
Japan
12 / 2.2 lbs. - 35.2 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Pasta de Miso y Wasabi JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un pan rallado japonés de alta calidad, ideal 

para empanizar y lograr un acabado crujiente en 

frituras y platillos asiáticos. Presentación de 20 

libras.

Características:

Cod. Referencia: 001382

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza principalmente para empanizar 

alimentos, proporcionando una textura 

crujiente y ligera en frituras y platillos 

asiáticos, como tonkatsu, tempura y 

croquetas.

Usos:

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la humedad.

Almacenaje:

Duración de 14 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ofrece una textura crujiente y ligera, ideal 

para frituras doradas y aireadas. Su 

calidad superior mejora el sabor y la 

consistencia en platillos, especialmente 

asiáticos. Versátil y fácil de usar.

Beneficios:

Panko Bread
Crumbs
20 lbs. - 320 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA
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POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar a una temperatura de entre 15,5 °C y 

26,6 °C (60 °F y 80 °F)..

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para lograr la textura perfecta en los 

rollos de sushi, gracias a su capacidad de 

adherirse y absorber vinagre. Su alto 

contenido de almidón mejora la 

consistencia y la calidad de los platos.

Beneficios:

Arroz de granos cortos, es perfecto para sushi 

por su textura pegajosa y capacidad de absorber 

vinagre, ideal para preparar rollos auténticos.

Características:

Cod. Referencia: 001390

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza principalmente para preparar 

sushi, makis y otros platillos japoneses. Su 

textura pegajosa lo hace ideal para formar 

rollos y mantener los ingredientes en su 

lugar.

Usos:

Sushi Rice
(Arroz de Sushi)
50 lbs. - 800 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Arroz, Tempura y Panko JAPON



58

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Proporciona un rebozado ligero y 

crujiente, perfecto para tempura. Mejora 

la textura de los ingredientes, logrando un 

acabado dorado y delicioso. Ideal para 

preparaciones asiáticas.

Beneficios:

Mezcla de alta calidad para un rebozado 

crujiente y ligero, ideal para tempura de 

mariscos, verduras y más, con un acabado 

dorado.

Características:

Cod. Referencia: 001390

Cod. Barra: -

▪ Ideal para rebozar mariscos, verduras y 

más. Mezclar con agua fría para un 

acabado crujiente y dorado.

Usos:

Tempura Batter
Mix
30 lbs. - 480 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Arroz, Tempura y Panko JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ofrece un sabor suave y equilibrado, ideal 

para sushi, aderezos, marinados y salsas. 

Su alta calidad y versatilidad realzan los 

sabores en la cocina japonesa y asiática.

Beneficios:

Vinagre de arroz de alta calidad, ideal para sushi, 

aderezos y marinados. Su sabor suave y 

equilibrado resalta los sabores en la cocina 

japonesa y asiática. 

Características:

Cod. Referencia: 001369

Cod. Barra: -

▪ Ideal para sushi, aderezos, marinados y 

salsas, resalta sabores y da un toque 

equilibrado a los platillos asiáticos.

Usos:

Ginsho Vinegar Rice
Flavored Grain Vinegar
1 / 31.29 lbs. - 5.28 gal.

Certificaciones:
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-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ofrece un sabor suave y equilibrado, ideal 

para realzar el sabor de platos japoneses 

como sushi y marinados. Además, es una 

opción versátil que mejora la textura y el 

gusto de diversas recetas.

Beneficios:

Vinagre de alta calidad, ideal para sushi, 

aderezos y marinados, con un sabor equilibrado 

que realza tus platillos.

Características:

Cod. Referencia: 001366

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza principalmente para preparar 

sushi, aderezos, marinados y otros 

platillos japoneses. Perfecto para realzar 

el sabor de tus comidas y darles un toque 

auténtico.

Usos:

Funji Blended
Vinegar
1 / 31.29 lbs. - 5.28 gal.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Vinagre JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Mejora el sabor de los platos asiáticos, 

especialmente el sushi de anguila, con un 

toque dulce y umami, añadiendo 

autenticidad a las recetas.

Beneficios:

Salsa dulce y sabrosa, ideal para sushi, unagi, 

makis y platillos asiáticos, añadiendo un toque 

auténtico y equilibrado.

Características:

Cod. Referencia: 001391

Cod. Barra: -

▪ Ideal para sushi, unagi, makis y como 

glaseado para carnes y sopas.

Usos:

Sushi Unagi
Sauce
6 / 4 lbs. - 64 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un sabor dulce y suave, realzando 

sopas y salsas con un toque de umami, y 

es esencial para lograr autenticidad en la 

cocina japonesa.

Beneficios:

es un mirin que aporta un toque dulce y 

equilibrado a sopas, salsas y marinados, 

realzando los sabores de la cocina japonesa.

Características:

Cod. Referencia: 001373

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza principalmente para dar sabor y 

un toque dulce a sopas, salsas, marinados 

y aderezos en la cocina japonesa, 

mejorando el perfil de sabor de los 

platillos.

Usos:

Honteri Mirin
Sweet Cooking
1 / 31.29 lbs. - 5.28 gal.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un sabor picante y robusto, ideal 

para kimchi, sopas y otros platos asiáticos.

Beneficios:

Es una salsa de chile ideal para kimchi y platillos 

picantes asiáticos. Su sabor robusto la convierte 

en un excelente aderezo para sopas, ensaladas y 

más.

Características:

Cod. Referencia: 001397

Cod. Barra: -

▪ Se usa principalmente para preparar 

kimchi y platillos picantes, así como 

aderezo para sopas, ensaladas y 

marinados.

Usos:

Kimchee No Moto
(Salsa de Chile)
15 / 2.645 lbs. - 42.32 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta sabor profundo a los platos 

asiáticos y es rico en ácidos grasos 

saludables, antioxidantes y vitaminas, 

promoviendo la salud cardiovascular y la 

piel.

Beneficios:

Aceite de sésamo de alta calidad, con sabor 

intenso y aromático. Ideal para platos asiáticos, 

salsas, aderezos y frituras.

Características:

Cod. Referencia: 001386

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza en la cocina asiática para salsas, 

aderezos, salteados y frituras. También se 

puede añadir a sopas y guisos para realzar 

su sabor.

Usos:

Sesame
Oil
10 / 3.5 lbs. - 56 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Realza los platillos japoneses con su 

equilibrio entre dulce y ácido, ideal para 

frituras, croquetas y carnes empanadas.

Beneficios:

Es una salsa espesa y deliciosa, con un toque 

dulce y ligeramente ácido, ideal para acompañar 

tonkatsu (chuleta de cerdo empanada), frituras y 

otros platillos japoneses.

Características:

Cod. Referencia: 001394

Cod. Barra: -

▪ Se usa principalmente para tonkatsu 

(chuleta empanada), frituras, croquetas y 

platillos japoneses, realzando su sabor 

con un toque dulce y ácido.

Usos:

Tonkatsu
Sauce
6 / 4.85 lbs. - 77.9 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Realza los platillos japoneses con su sabor 

cítrico y salado, ideal para ensaladas, 

mariscos y sushi. Además, es bajo en 

calorías, perfecto para opciones más 

ligeras.

Beneficios:

Es una salsa cítrica y salada, ideal para sushi, 

mariscos, ensaladas y más, con un sabor 

balanceado entre limón y soja.

Características:

Cod. Referencia: 001383

Cod. Barra: -

▪ Se usa principalmente para aderezar 

ensaladas, mariscos, sushi y otros platillos 

japoneses. También es ideal para mojar, 

como acompañante de sashimi o en 

marinados.

Usos:

Ponzu
Sauce
6 / 4 lbs. - 64 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aportan un sabor umami auténtico y son 

prácticos para usar en platillos asiáticos.

Beneficios:

Sabor auténtico y equilibrado proporciona un 

toque delicioso y salado a tus comidas.

Características:

Cod. Referencia: 000000

Cod. Barra: -

▪ Se utilizan principalmente para 

acompañar sushi, sashimi, y otros platillos 

asiáticos. Son perfectos para aderezar 

comidas o como condimento en diversas 

recetas.

Usos:

Premium Soy Sauce
Non GMO
250 / 5.5 ml. - 0.2 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar a una temperatura de 60 °F a 80 °F 

(15,5 °C a 26,6 °C).

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un sabor picante que realza los 

platos asiáticos y contiene capsaicina, que 

favorece la digestión y acelera el 

metabolismo.

Beneficios:

Es una salsa picante de chile rojo, con un sabor 

equilibrado entre picante, dulce y ácido. Perfecta 

para sushi, mariscos, fideos y otros platos 

asiáticos.

Características:

Cod. Referencia: 001388

Cod. Barra: -

▪ Se usa para dar un toque picante a sushi, 

mariscos, fideos y más. También es ideal 

como aderezo o salsa.

Usos:

Sriracha Hot
Chili Sauce
12 / 1.75 lbs. - 28 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 36 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Lista para usar en marinadas, salsas y 

como acompañante en diversos platillos.

▪ Elaborada con ingredientes 

seleccionados.

▪ Ideal para restaurantes y catering.

Beneficios:

Es espesa, dulce, salada y ligeramente especiada. 

Ideal para platos chinos como pato laqueado, 

costillas, fideos y marinados, realzando el sabor 

de tus recetas.

Características:

Cod. Referencia: 001371

Cod. Barra: -

▪ Se usa en platos chinos como pato 

laqueado, costillas y fideos. También es 

perfecta para marinados, salsas y 

aderezos.

Usos:

Hoisin Sauce
LKK
6 / 5 lbs. - 80 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un sabor equilibrado entre lo dulce 

y picante, ideal para realzar los platillos 

asiáticos. Además, es versátil y fácil de 

usar en una variedad de recetas, 

proporcionando un toque delicioso y 

atractivo a tus comidas.

Beneficios:

Salsa dulce y picante, ideal para acompañar 

platillos asiáticos como rollos de primavera, pollo 

frito y mariscos. Versátil y deliciosa.

Características:

Cod. Referencia: 001392

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para acompañar rollos de 

primavera, pollo frito, mariscos y otros 

platillos asiáticos. También puede usarse 

como aderezo o dip para snacks y 

aperitivos.

Usos:

Sweetchili
Sauce
3 / 8.9 lbs. - 142.4 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON



65

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Sabor umami profundo y salado a los 

platos. 

▪ Ideal para marinadas, sopas, salteados y 

aderezos.

▪ Hecho con pescado fermentado, sin 

aditivos artificiales.

Beneficios:

Es un condimento salado de pescado 

fermentado que realza el sabor umami en platos 

asiáticos como sopas, marinadas y salteados.

Características:

Cod. Referencia: 001365

Cod. Barra: -

▪ Se usa en marinadas, sopas, salteados y 

aderezos para realzar el sabor umami de 

carnes, mariscos, verduras y ensaladas.

Usos:

Fish
Sauce
12 / 700 ml. - 23.6 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar a una temperatura entre 60 °F y 80 

°F (15,5 °C a 26,6 °C).

Almacenaje:

Duración de 36 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Sabor umami profundo y auténtico.

▪ Ideal para salteados, marinadas, sopas y 

guisos.

▪ Perfecto para uso comercial o cocineros 

frecuentes.

Beneficios:

Es una salsa espesa, , con extracto de ostra, 

azúcar y sal, ideal para dar sabor umami a 

salteados, marinadas y sopas. Su tamaño grande 

es perfecto para uso comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001381

Cod. Barra: -

▪ Se usa en salteados, marinadas, sopas y 

guisos, añadiendo sabor umami a carnes, 

mariscos, tofu y verduras. También 

acompaña arroz o fideos, brindando un 

toque auténtico a la cocina asiática.

Usos:

Oyster 
Sauce
6 / 4.85 lbs. - 77.6 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un toque delicado y ligeramente 

dulce.

▪ Perfecto para aderezos, marinadas, sushi 

y platos asiáticos.

▪ Elaborado con arroz, ofreciendo un sabor 

auténtico y de calidad.

Beneficios:

Es suave y ligeramente dulce, ideal para 

aderezos, marinadas, sushi y ensaladas. Su 

tamaño grande es perfecto para uso comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001446

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza en aderezos para ensaladas y 

salsas, en marinadas para carnes, 

mariscos y tofu, para sazonar el arroz en 

sushi y en la cocina asiática, en platos 

salteados y sopas.

Usos:

Rice Vinegar
(Vinagre de Arroz)
4 / 1 gal. - 128 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Sabor rico, salado y ligeramente dulce.

▪ Mejora el color y la textura de los 

alimentos.

▪ Ideal para una amplia gama de platillos.

▪ Elaborado con ingredientes de calidad.

Beneficios:

Es una salsa espesa y dulce, ideal para dar color y 

umami a platos asiáticos, perfecta para uso 

comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001453

Cod. Barra: -

▪ Se usa en marinadas, salteados, sopas y 

aderezos para aportar sabor, color y 

umami a los platos.

Usos:

Dark
Soy Sauce
12 / 1.9 lt. - 64 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Combina dulzura y picante.

▪ Perfecta para usar como dip o 

acompañante en mariscos, carnes y rollos 

de primavera.

▪ Lista para servir.

▪ Ideal para uso doméstico o comercial.

Beneficios:

Es dulce y picante, ideal para acompañar rollos 

de primavera, mariscos, carnes y como dip.

Características:

Cod. Referencia: 001450

Cod. Barra: -

▪ Se usa como dip para rollos de primavera, 

mariscos, carnes y en platos asiáticos, 

agregando un toque dulce y picante.

Usos:

Sweet Chili
Sauce
12 / 455 ml. - 15.38 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un toque delicioso y profundo.

▪ Ideal para marinar, glasear o usar como 

aderezo en diversas preparaciones.

▪ Sabor y textura que realzan la 

autenticidad de la cocina japonesa.

Beneficios:

Es dulce y espesa, perfecta para marinar y 

glasear unagi, sushi o parrilladas. Ideal para uso 

comercial o cocinas con alto volumen.

Características:

Cod. Referencia: 001448

Cod. Barra: -

▪ Se usa para marinar, glasear y acompañar 

unagi, sushi, arroz y parrilladas.

Usos:

Unagi
Sauce
6 / 1.9 lt. - 64 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es una salsa de soja de alta calidad, ideal para 

aderezos, marinadas, sopas y salteados. Su 

tamaño grande es perfecto para uso comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001443

Cod. Barra: -

▪ Se usa en aderezos, marinadas, sopas y 

salteados, realzando el sabor de platos 

asiáticos y otros. Ideal para uso comercial 

o en cocinas de gran volumen.

Usos:

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un sabor rico y umami a los 

platillos.

▪ Ideal para marinadas, aderezos, sopas y 

salteados.

▪ Ideal para uso comercial o cocinas de gran 

volumen.

Beneficios:

Soy Sauce
Premium
1 / 5 gal. - 640 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Perfecta para marinadas, aderezos, sopas 

y salteados.

▪ Mantiene el sabor tradicional de la salsa 

de soja, pero con menos sal.

▪ Ideal para uso comercial o cocinas de gran 

volumen.

Beneficios:

Tiene bajo contenido de sodio, ideal para 

aderezos, marinadas y salteados. Su presentación 

grande es perfecta para uso comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001445

Cod. Barra: -

▪ Se usa en aderezos, marinadas, salteados 

y sopas, ofreciendo un sabor de soja con 

menos sodio. Ideal para platos asiáticos y 

cocina baja en sal.

Usos:

Less Sodium
Soy Sauce
1 / 5 gal. - 640 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Combina dulce y salado para realzar el 

sabor de los platos.

▪ Ideal para marinar, glasear y acompañar 

carnes, pescados y verduras.

▪ Perfecta para uso comercial o en cocinas 

de gran volumen.

Beneficios:

Es dulce y salada, ideal para marinar, glasear y 

acompañar carnes, pescados y verduras. 

Perfecta para la cocina asiática.

Características:

Cod. Referencia: 001449

Cod. Barra: -

▪ Se usa para marinar, glasear y acompañar 

carnes, pescados, verduras y fideos, 

realzando el sabor de platos asiáticos.

Usos:

Teriyaki
Sauce
6 / 1.9 lt. - 64 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 24 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un toque dulce y suave a los platos.

▪ Ideal para marinadas, salsas, sopas y 

aderezos.

▪ Perfecta para uso comercial o en cocinas 

de gran volumen.

▪ Sabor auténtico y consistente.

Beneficios:

Es un condimento dulce ideal para marinadas, 

salsas y sopas. Su presentación grande es 

perfecta para uso comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001447

Cod. Barra: -

▪ Se usa en marinadas, salsas, sopas y 

aderezos, añadiendo un toque dulce y 

equilibrado a platos asiáticos.

Usos:

Mirin
Fu
4 / 1 gal. - 128 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para quienes buscan reducir el 

consumo de sal.

▪ Mantiene el sabor tradicional de la salsa 

de soja con menos sal.

▪ Ideal para comidas rápidas y llevar.

▪ Ideal para sushi, ensaladas y platos 

asiáticos.

Beneficios:

Es una salsa de soja baja en sodio, ideal para sushi 

y comidas rápidas, ofreciendo sabor sin exceso 

de sal.

Características:

Cod. Referencia: 001444

Cod. Barra: -

▪ Se usa para acompañar sushi, ensaladas, 

arroces y platos asiáticos, proporcionando 

sabor con menos sodio.

Usos:

Less Sodium
Soy Sauce
250 / 5.5 ml. - 0.2 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Menos picante que el jengibre común.

▪ Perfecto para marinadas, salsas, sopas y 

platos asiáticos.

▪ Perfecta para uso comercial o cocinas de 

gran volumen.

Beneficios:

Es jengibre fresco en conserva, ideal para 

marinadas, salsas y platos asiáticos. Su 

presentación grande es perfecta para uso 

comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001452

Cod. Barra: -

▪ Se usa en marinadas, salsas, sopas, 

aderezos y platos asiáticos, aportando un 

sabor suave y fresco a las preparaciones.

Usos:

Ginger White
(Jengibre Blanco)
1 / 20 lbs. - 320 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Aporta un toque de frescura y dulzura 

suave.

▪ Perfecto para marinadas, salsas, 

ensaladas y platos asiáticos.

▪ Ideal para uso comercial o cocinas de gran 

volumen.

Beneficios:

Es jengibre fresco en conserva, ideal para 

marinadas, salsas y platos asiáticos. Su 

presentación grande es perfecta para uso 

comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001451

Cod. Barra: -

▪ Se usa en marinadas, salsas, ensaladas y 

platos asiáticos, añadiendo un toque 

fresco y suave de jengibre a diversas 

preparaciones.

Usos:

Ginger Pink
(Jengibre Rosa)
1 / 20 lbs. - 320 onz.

Certificaciones:

LÍNEA ASIÁTICA
Marca exclusiva
Salsas y Condimentos JAPON
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Permite disfrutar de pizza sin gluten.

▪ Ofrece una masa suave y deliciosa.

▪ Ideal para quienes buscan una opción 

rápida y conveniente para hacer pizza sin 

gluten.

Beneficios:

Permite hacer una masa suave y deliciosa sin 

gluten, ideal para personas con intolerancia.

Características:

Cod. Referencia: 001273

Cod. Barra: 17441028205372

▪ Se usa para preparar la masa de pizza, 

añadiendo agua y otros ingredientes 

básicos, luego horneando para obtener 

una pizza casera sin gluten.

Usos:

Premezcla Para
Pan De Pizza
12 / 454 gr.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Disfrutar de pan de molde sin gluten.

▪ Solo requiere añadir agua y otros 

ingredientes básicos.

▪ Ofrece un pan suave y esponjoso.

Beneficios:

Permite preparar pan suave y esponjoso sin 

gluten, ideal para personas con intolerancia.

Características:

Cod. Referencia: 001275

Cod. Barra: 17441028205334

▪ Se usa para preparar pan de molde sin 

gluten, solo añadiendo agua y otros 

ingredientes básicos, y luego horneando.

Usos:

Premezcla Para
Pan De Molde
12 / 454 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Premezcla Libre De Gluten GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Bizcocho de chocolate sin gluten.

▪ Solo necesitas añadir ingredientes básicos 

como agua, aceite y huevo.

▪ Ofrece un bizcocho suave y esponjoso.

▪ Ideal para preparar un bizcocho casero de 

manera rápida y sencilla.

Beneficios:

Permite preparar un delicioso bizcocho de 

chocolate suave y esponjoso sin gluten, ideal 

para personas con intolerancia. Solo se necesita 

añadir ingredientes básicos como agua, aceite y 

huevo.

Características:

Cod. Referencia: 001276

Cod. Barra: 17441028205327

▪ Se usa para preparar un bizcocho de 

chocolate, añadiendo ingredientes básicos 

como agua, aceite y huevo, luego 

horneando para obtener un bizcocho 

delicioso y sin gluten.

Usos:

Premezcla Bizcocho
De Chocolate
12 / 454 gr.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Disfrutar de galletas sin gluten.

▪ Solo requiere añadir ingredientes básicos 

como mantequilla y huevo.

▪ Ofrece galletas suaves y sabrosas.

▪ Ideal para hacer galletas caseras en poco 

tiempo.

Beneficios:

Permite hacer galletas suaves y deliciosas sin 

gluten, solo añadiendo ingredientes básicos.

Características:

Cod. Referencia: 001278

Cod. Barra: 17441028205358

▪ Se usa para preparar galletas, añadiendo 

ingredientes básicos como mantequilla y 

huevo, luego horneando para obtener 

galletas caseras sin gluten.

Usos:

Premezcla Para
Galletas
12 / 454 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Premezcla Libre De Gluten GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para un desayuno nutritivo y 

energético.

▪ Perfecta para personas con intolerancia al 

gluten.

▪ Solo se requiere añadir agua o leche.

Beneficios:

Permite preparar pancakes ricos en proteínas, 

suaves y esponjosos, ideales para un desayuno 

nutritivo y sin gluten. Solo se necesita añadir 

agua o leche.

Características:

Cod. Referencia: 001271

Cod. Barra: 17441028203743

▪ Se usa para preparar pancakes, añadiendo 

agua o leche, y cocinándolos en una 

sartén para disfrutar de un desayuno rico 

en proteínas y sin gluten.

Usos:

Premezcla Pancake
Proteinas
12 / 454 gr.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Permite disfrutar de pancakes sin gluten.

▪ Con el toque especial de cúrcuma y 

especias.

▪ Solo requiere añadir agua o leche.

▪ Ofrece pancakes con una textura ligera y 

esponjosa.

Beneficios:

Permite hacer pancakes esponjosos con sabor a 

cúrcuma, ideal para quienes necesitan una 

opción sin gluten.

Características:

Cod. Referencia: 001272

Cod. Barra: 7441028203678

▪ Se usa para preparar pancakes, añadiendo 

ingredientes básicos como agua o leche, y 

luego cocinándolos en una sartén para 

disfrutar de un desayuno delicioso y sin 

gluten.

Usos:

Premezcla Pancake
Especias
12 / 454 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Premezcla Libre De Gluten GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Preparación fácil.

▪ Bizcocho suave y esponjoso con sabor a 

vainilla.

▪ Ideal para hacer bizcochos, pasteles o 

cupcakes sin gluten.

Beneficios:

Permite hacer un bizcocho suave y esponjoso, 

solo añadiendo agua, aceite y huevo.

Características:

Cod. Referencia: 001277

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para preparar bizcochos, 

pasteles o cupcakes, añadiendo agua, 

aceite y huevo. Ideal para postres sin 

gluten y adaptaciones de recetas 

tradicionales.

Usos:

Premezcla Bizcocho 
De Vainilla
12 / 454 gr.

Certificaciones:

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para un desayuno rápido y sin 

gluten.

▪ Pancakes suaves y deliciosos.

▪ Solo se añade agua o leche.

Beneficios:

Permite hacer pancakes esponjosos sin gluten, 

solo añadiendo agua o leche.

Características:

Cod. Referencia: 001270

Cod. Barra: 17441028205389

▪ Se usa añadiendo agua o leche a la 

mezcla, luego cocinando en una sartén 

para obtener pancakes esponjosos y sin 

gluten.

Usos:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Premezcla Para 
Pancake
12 / 454 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Premezcla Libre De Gluten GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para recetas sin gluten.

▪ Ayuda a conseguir una textura esponjosa 

en productos horneados.

▪ Perfecto para panes, pasteles, galletas y 

otros productos de repostería.

Beneficios:

Es un leudante ideal para recetas sin gluten, que 

ayuda a conseguir una textura esponjosa en 

panes, pasteles y galletas. Perfecto para quienes 

siguen una dieta sin gluten.

Características:

Cod. Referencia: 001281

Cod. Barra: 27441028207434

▪ Se utiliza en recetas de panadería y 

repostería para ayudar a que los 

productos suban y tengan una textura 

esponjosa, reemplazando el leudante 

tradicional en preparaciones sin gluten.

Usos:

Polvo De 
Hornear
12 / 250 gr.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para quienes necesitan una dieta sin 

gluten.

▪ Permite preparar una variedad de 

productos horneados.

▪ Solo se necesita añadir ingredientes 

básicos como agua, aceite y huevo.

▪ Logra productos suaves, esponjosos y 

sabrosos.

Beneficios:

Permite preparar pan, pasteles y galletas sin 

gluten, solo añadiendo ingredientes básicos.

Características:

Cod. Referencia: 001274

Cod. Barra: 7441028207256

▪ Se usa para preparar una variedad de 

productos horneados como pan, pasteles, 

galletas y más, añadiendo ingredientes 

básicos como agua, aceite y huevo.

Usos:

Premezcla Panaderia
y Reposteria
12 / 1000 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Panadería & Repostería GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Proporciona una textura crujiente y 

sabrosa.

▪ Perfecto para empanizar carnes, 

mariscos, vegetales y más.

▪ Ideal para personas con intolerancia al 

gluten.

Beneficios:

Es ideal para empanizar carnes, pescados, 

mariscos y vegetales, proporcionando una capa 

crujiente y deliciosa, sin gluten. Perfecto para 

recetas sin gluten.

Características:

Cod. Referencia: 001280

Cod. Barra: 17441028202708

▪ Se utiliza para empanizar carnes, 

pescados, mariscos y vegetales. Solo se 

debe pasar el alimento por el 

empanizador antes de freír o hornear, 

logrando una capa crujiente y sabrosa.

Usos:

Empanizador De
Maiz
12 / 700 gr.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para personas con intolerancia al 

gluten.

▪ Rica en proteínas, fibra y grasas 

saludables.

▪ Perfecta para repostería, como panecillos, 

pasteles y galletas.

▪ Sabor suave y una textura esponjosa.

Beneficios:

Es una opción nutritiva y deliciosa para hornear, 

ideal para recetas sin gluten. Hecha a base de 

almendras molidas, es perfecta para panes, 

pasteles y galletas.

Características:

Cod. Referencia: 001282

Cod. Barra: 17441028207567

▪ Se utiliza como sustituto de la harina 

tradicional en recetas de repostería, como 

panes, pasteles, galletas y panqueques, 

proporcionando un sabor delicioso y una 

textura suave sin gluten.

Usos:

Harina De
Almendra
12 / 454 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Harinas & Empanizadores GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ayuda a combatir el estrés oxidativo.

▪ Ideal para quienes siguen una dieta sin 

gluten.

▪ Perfecta para disfrutar como una bebida 

cálida y relajante.

Beneficios:

Es una mezcla de especias, principalmente 

cúrcuma, ideal para preparar una bebida 

saludable y reconfortante.

Características:

Cod. Referencia: 001286

Cod. Barra: 7441028204224

▪ Se utiliza para preparar una bebida 

reconfortante mezclando la mezcla de 

especias con leche o leche vegetal, ideal 

para disfrutar caliente.

Usos:

Golden Milk
(Leche Dorada)
6 / 130 gr.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Bajo en calorías y una opción ligera.

▪ Textura deliciosa y satisfactoria.

▪ Perfecto para disfrutar solo o como 

acompañante en diversas comidas.

Beneficios:

Snacks crujientes hechos a base de maíz, ideales 

para disfrutar de un aperitivo sabroso y ligero, 

sin gluten. Perfectos para quienes buscan una 

opción saludable y deliciosa.

Características:

Cod. Referencia: 001279

Cod. Barra: 17441028205853

▪ Son perfectos como snack para disfrutar 

entre comidas, acompañar bebidas o 

como parte de una merienda saludable. 

También pueden usarse como base para 

nachos o ensaladas.

Usos:

Popcorn Chips
Ligeramente Salado
12 / 113 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Bebida & Snacks GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Rica en proteínas, fibra y nutrientes 

esenciales.

▪ Combina los sabores del curry y coco para 

una experiencia deliciosa.

▪ Perfecta como guarnición o 

acompañamiento.

Beneficios:

Mezcla exótica de quinua con curry y coco, ideal 

como guarnición o acompañamiento, perfecta 

para dietas sin gluten.

Características:

Cod. Referencia: 001285

Cod. Barra: 17441028207994

▪ Se utiliza como guarnición o 

acompañamiento de platos principales, 

como carnes, vegetales o ensaladas, 

añadiendo un toque exótico y delicioso.

Usos:

Quinua Con
Curry y Coco
6 / 200 gr.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Nutrientes esenciales para una dieta 

balanceada.

▪ Perfecta para ensaladas, guarniciones, 

sopas y más.

▪ Opción saludable para incluir en diversas 

preparaciones.

Beneficios:

Es una opción saludable y deliciosa, ideal para 

preparar ensaladas, acompañamientos o platos 

principales. Rica en proteínas, fibra y sin gluten, 

perfecta para dietas especiales.

Características:

Cod. Referencia: 001284

Cod. Barra: 17441028207987

▪ Se puede utilizar para preparar ensaladas, 

guarniciones, sopas o como base para 

platos principales. También es ideal para 

agregar a bowls o acompañar carnes y 

vegetales.

Usos:

Quinua
Primavera
6 / 200 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Superfoods GUATEMALA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Opción ligera y saludable para picar.

▪ Contribuye a una dieta equilibrada.

▪ Perfecta como snack o para agregar a 

otros platos como ensaladas y yogur.

Beneficios:

Es un snack ligero y crujiente, ideal para disfrutar 

solo o agregar a ensaladas, yogur o bowls. 

Perfecta para quienes buscan opciones 

saludables y sin gluten.

Características:

Cod. Referencia: 001283

Cod. Barra: 7441028203654

▪ Se puede disfrutar como snack, añadir a 

ensaladas, mezclar con yogur o incluir en 

bowls y batidos para un toque crujiente y 

nutritivo.

Usos:

Quinua Blanca
Inflada
6 / 55 gr.

Certificaciones:

LÍNEA JINCA
Marca exclusiva
Superfoods GUATEMALA
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LÍNEA 
HENRY & HENRY



83

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para agregar un toque dulce y 

afrutado a las preparaciones.

▪ Perfecta para una aplicación fácil y uniforme.

▪ Perfecta para pasteles, cupcakes, rellenos 

y otros postres.

▪ Su presentación en manga facilita su 

aplicación y manejo.

Beneficios:

Es una crema de fresa ideal para decorar 

pasteles y rellenar postres, con una textura 

suave y sabor delicioso.

Características:

Cod. Referencia: 001331

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para decorar pasteles, cupcakes, 

rellenar postres y como acompañamiento 

en repostería, aportando un delicioso 

sabor a fresa.

Usos:

Redi-Pak Strawberry
Pastry (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Facilita la decoración y el uso en 

repostería.

▪ Ideal para pasteles, cupcakes, rellenos y 

como acompañante en varios postres.

▪ Aporta un sabor delicioso y rico.

▪ Su presentación en manga facilita su 

aplicación y manejo.

Beneficios:

Es una crema de queso suave, ideal para 

repostería y decoraciones de pasteles.

Características:

Cod. Referencia: 001340

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para decorar pasteles, cupcakes, 

rellenar postres o como un acompañante 

cremoso en diversas preparaciones.

Usos:

Redi-Pak
Cream Cheese (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

LÍNEA HENRY & HENRY
Marca exclusiva
Rellenos Mangas - Cubetas USA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Toque delicado y cremoso a las 

preparaciones.

▪ Ideal para una aplicación fácil y uniforme.

▪ Perfecta para decorar pasteles, cupcakes, 

rellenos y otros postres.

▪ Su presentación en manga facilita su 

aplicación y manejo.

Beneficios:

Es una crema suave y ligera, con un sabor 

delicado a vainilla, ideal para decorar pasteles, 

rellenos de postres y como acompañante en 

diversas preparaciones de repostería.

Características:

Cod. Referencia: 001338

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para decorar pasteles, cupcakes, 

rellenar postres y como complemento en 

repostería, brindando un sabor suave y 

cremoso a vainilla.

Usos:

Redi-Pak Bavarian
Creme (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Añade un toque dulce y afrutado a las 

preparaciones.

▪ Aplicación fácil y uniforme.

▪ Perfecta para pasteles, cupcakes, rellenos 

y postres.

▪ Su presentación en manga facilita su 

aplicación y manejo.

Beneficios:

Es una crema con sabor a arándano, ideal para 

decorar pasteles, rellenar postres y añadir un 

toque afrutado a diversas preparaciones de 

repostería.

Características:

Cod. Referencia: 001332

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para decorar pasteles, cupcakes, 

rellenar postres y como complemento en 

repostería, brindando un delicioso sabor a 

arándano.

Usos:

Redi-Pak Wh.
Blueberry (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

LÍNEA HENRY & HENRY
Marca exclusiva
Rellenos Mangas - Cubetas USA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Toque dulce y afrutado a las 

preparaciones.

▪ Fácil aplicación y relleno uniforme.

▪ Perfecta para rellenar pasteles, 

empanadas, daneses y otros postres.

▪ Su presentación en manga facilita su 

aplicación y manejo.

Beneficios:

Es un relleno suave y afrutado de guayaba, ideal 

para rellenar pasteles, empanadas, daneses y 

otros postres, aportando un sabor tropical y 

dulce.

Características:

Cod. Referencia: 001335

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para rellenar pasteles, 

empanadas, daneses, croissants y otros 

postres, brindando un delicioso sabor 

tropical a guayaba.

Usos:

Redi-Pak Guava
Pastry Filling (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Toque rico y delicioso a las preparaciones.

▪ Aplicación fácil y uniforme.

▪ Perfecta para decorar pasteles, cupcakes, 

rellenos y postres.

▪ Su presentación en manga facilita su 

aplicación y manejo.

Beneficios:

Es una crema de chocolate suave y rica, ideal 

para decorar pasteles, rellenar postres y añadir 

un delicioso sabor a chocolate en diversas 

preparaciones de repostería.

Características:

Cod. Referencia: 001337

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para decorar pasteles, cupcakes, 

rellenar postres y como complemento en 

repostería, aportando un delicioso sabor y 

textura suave de chocolate.

Usos:

Redi-Pak Chocolate
Bavarian (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

LÍNEA HENRY & HENRY
Marca exclusiva
Rellenos Mangas - Cubetas USA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Toque dulce y refrescante a las 

preparaciones.

▪ Facilita el relleno y la decoración uniforme 

de postres.

▪ Ideal para usar en pasteles, empanadas, 

daneses y otros postres.

Beneficios:

Es un relleno de piña dulce y afrutado, ideal para 

usar en pasteles, empanadas, daneses y otros 

postres, aportando un delicioso sabor tropical.

Características:

Cod. Referencia: 001339

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para rellenar pasteles, 

empanadas, daneses, croissants y otros 

postres, brindando un delicioso sabor 

tropical a piña.

Usos:

Redi-Pak Pineapple
Pastry (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Permite combinarse fácilmente con otros 

ingredientes y sabores.

▪ Presentación en manga facilita la 

aplicación en diversas preparaciones.

▪ Perfecta para pasteles, tartas y otros 

postres, proporcionando una base de 

frutas equilibrada.

Beneficios:

Es un relleno de frutas de sabor suave, ideal para 

pasteles, tartas y postres, que combina 

fácilmente con otros ingredientes.

Características:

Cod. Referencia: 001336

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para rellenar pasteles, tartas, 

cupcakes, y otros postres, 

proporcionando una base de sabor neutro 

que se puede combinar con diferentes 

ingredientes y sabores.

Usos:

Redi-Pak Neutral
Fruit RTU (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

LÍNEA HENRY & HENRY
Marca exclusiva
Rellenos Mangas - Cubetas USA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ No requiere preparación, lo que ahorra 

tiempo en la cocina.

▪ Añade un delicioso toque a los postres.

▪ Ideal para una amplia variedad de postres 

como pasteles, tartas y donas.

Beneficios:

Es una glaseada lista para usar con sabor a fresa, 

perfecta para decorar postres y darles un 

acabado brillante.

Características:

Cod. Referencia: 001342

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para decorar pasteles, tartas, 

donas y otros postres, proporcionando un 

acabado brillante y un sabor afrutado a 

fresa.

Usos:

Strawberry
Glaze RTU
1 / 20 lbs. - 320 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Conservar en un lugar fresco y seco, protegido 

de la luz solar directa y el calor.

Almacenaje:

Duración de 12 a 24 meses si se conserva 

congelado en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Toque refrescante y delicioso de limón.

▪ Ideal para rellenar y decorar postres de 

manera fácil y uniforme.

▪ Perfecta para pasteles, cupcakes, tartas y 

otros postres.

▪ Presentación en manga facilita la 

aplicación en diversas preparaciones.

Beneficios:

Es un relleno cremoso y afrutado con sabor a 

limón, ideal para decorar y rellenar pasteles, 

cupcakes, tartas y otros postres, ofreciendo un 

toque fresco y cítrico.

Características:

Cod. Referencia: 001334

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para decorar y rellenar pasteles, 

cupcakes, tartas y otros postres, 

brindando un delicioso sabor a limón y una 

textura cremosa.

Usos:

Redi-Pak Spun Gold
Limon (24CT)
12 / 2 lbs. - 32 onz.

Certificaciones:

LÍNEA HENRY & HENRY
Marca exclusiva
Rellenos Mangas - Cubetas USA
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LÍNEA 
BRILL
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar en un lugar fresco y seco, entre 32°F 

y 40°F (0°C a 4°C), y mantener refrigerado y 

cerrado cuando no se use.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Es cremoso, de sabor intenso a chocolate, 

ideal para decorar y rellenar postres de 

manera fácil y versátil.

Beneficios:

Es una cobertura ligera y cremosa con un 

delicioso sabor a chocolate, ideal para decorar y 

rellenar postres como pasteles, cupcakes y tartas. 

Perfecto para uso comercial y fácil de aplicar.

Características:

Cod. Referencia: 001306

Cod. Barra: -

▪ Se usa para decorar y rellenar postres 

como pasteles, cupcakes, tartas y helados. 

Ideal para agregar un toque cremoso y 

sabroso.

Usos:

Whipped Topping
Chocolate
4 / 8.5 lbs. - 136 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar en un lugar fresco y seco, entre 32°F 

y 40°F (0°C a 4°C), y mantener refrigerado y 

cerrado cuando no se use.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Es fácil de usar, con textura cremosa y 

sabor a vainilla, ideal para decorar y 

rellenar postres, además de ser estable y 

duradero para uso comercial.

Beneficios:

Es una cobertura ligera y cremosa con sabor a 

vainilla, ideal para decorar postres como 

pasteles, tartas y cupcakes, proporcionando una 

textura suave y un sabor dulce.

Características:

Cod. Referencia: 001305

Cod. Barra: -

▪ Se usa para decorar postres como 

pasteles, tartas y cupcakes, o como 

acompañante de frutas y helados.

Usos:

Whipped Topping
Vainilla
4 / 8.5 lbs. - 136 onz.

Certificaciones:

LÍNEA BRILL
Marca exclusiva
Crema Liquida USA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar en refrigeración entre 34°F y 40°F 

(1°C y 4°C), bien cerrado para conservar su 

frescura.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Proporciona un acabado brillante y fresco 

a postres, ahorrando tiempo en la 

preparación.

Beneficios:

Es un glaseado listo para usar, ideal para decorar 

pasteles y postres, con un acabado brillante y 

suave. Perfecto para uso comercial.

Características:

Cod. Referencia: 001330

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para glasear pasteles, frutas, 

tartas y otros postres, proporcionando un 

acabado brillante y apetitoso. Ideal para 

usar en repostería comercial.

Usos:

Wonderglaze DTN
Glaze RTU
1 / 23 lbs. - 368 onz.

Certificaciones:

Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Almacenar en refrigeración entre 34°F y 40°F 

(1°C y 4°C), bien cerrado para conservar su 

frescura.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Ideal para batidos, rellenos y como base 

para diversas recetas.

▪ Sabor suave y equilibrado.

▪ Perfecto para pastelería, postres, salsas, 

dips y más.

Beneficios:

Es un queso crema de alta calidad, suave y fácil 

de trabajar. Ideal para uso comercial, perfecto 

para pasteles, rellenos y glaseados.

Características:

Cod. Referencia: 001342

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza en la preparación de postres, 

rellenos de pasteles, glaseados, 

cheesecakes y salsas. Es perfecta para 

repostería y aplicaciones comerciales en 

la cocina.

Usos:

Simplicious Cream
Cheese
1 / 18 lbs. - 288 onz.

Certificaciones:

LÍNEA BRILL
Marca exclusiva
Glaseado USA
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Presentación:

DIMENSIONES INTERNAS
DE LA CAJA (mm)

ESTIBA
MÁXIMA

UNIDADES
POR CAJA

UNIDADES POR CAJA,
CAJAS Y PESO POR PALLET

Largo

- - -
-

- -

Ancho Alto Presentación

-

Cajas por Pallet

-

Peso / Pallet (kg.)

Es un glaseado suave y brillante, ideal para 

sumergir y cubrir pasteles, donas y otros 

postres, proporcionando un acabado atractivo y 

delicioso.

Características:

Cod. Referencia: 001328

Cod. Barra: -

▪ Se utiliza para cubrir y sumergir postres 

como donas, pasteles y galletas, 

brindando un acabado brillante y delicioso. 

Ideal para aplicaciones en panaderías y 

reposterías de gran volumen.

Usos:

Almacenar en refrigeración entre 34°F y 40°F 

(1°C y 4°C), bien cerrado para conservar su 

frescura.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Proporciona un acabado brillante, suave y 

duradero para postres, mejorando su 

frescura y apariencia.

Beneficios:

Van White’n
Glossy Dip
1 / 23 lbs. - 368 onz.

Certificaciones:
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Almacenar en refrigeración entre 34°F y 40°F 

(1°C y 4°C), bien cerrado para conservar su 

frescura.

Almacenaje:

Duración de 12 meses si se conserva congelado 

en todo momento.

Tiempo de vida:

▪ Es suave, ligera y cremosa, ideal para 

decoraciones y grandes producciones de 

postres.

Beneficios:

Es un glaseado de vainilla suave y ligero, ideal 

para decorar pasteles, cupcakes y otros postres, 

ofreciendo una textura cremosa y un sabor 

delicioso.

Características:

Cod. Referencia: 001333

Cod. Barra: -

▪ Es ideal para decorar pasteles, cupcakes, 

galletas y otros postres. También se 

puede usar como relleno en pasteles y 

como cobertura para otros dulces.

Usos:

Van Light’n Fluffy
Buttercream Frosting
1 / 35 lbs. - 560 onz.

Certificaciones:

LÍNEA BRILL
Marca exclusiva
Glaseado USA
























